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PROGRAM NAUCZANIA KURSU UMIEJETNOSCI ZAWODOWYCH SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej
surowcow rybnych

1.

Wprowadzenie

Charakterystyka kursu umiejetnosci zawodowych

Kurs umiejetnosci zawodowych (dalej KUZ) jest jedng z pozaszkolnych form ksztatcenia ustawicznego. Program nauczania kursu umiejetnosci zawodowych (KUZ)
— zgodnie z art. 4 pkt. 35a ustawy Prawo oswiatowe z dnia 14 grudnia 2016 r. (Dz. U. z 2019 r. poz. 1148, z p6zn. zm.) uwzglednia:

a) podstawe programowg ksztatcenia w zawodzie szkolnictwa branzowego w zakresie jednej z jednostek efektéw ksztatcenia wyodrebnionych w ramach danej

kwalifikacji albo b) efekty ksztatcenia wiasciwe dla dodatkowych umiejetnosci zawodowych okreslone w zatgczniku do rozporzgdzenia Ministra Edukaciji Narodowej
z dnia 16 maja 2019 r. w sprawie podstaw programowych ksztatcenia w zawodach szkolnictwa branzowego oraz dodatkowych umiejetnosci zawodowych
w zakresie wybranych zawodow szkolnictwa branzowego.

Minimalna liczba godzin ksztatcenia na kursie umiejetnosci zawodowych:

w przypadku ksztalcenia w zakresie jednej z czesci efektow ksztatcenia wyodrebnionych w ramach danej kwalifikacji — jest rowna minimalnej liczbie godzin
ksztatcenia przewidzianej dla danej czesci efektéw ksztatcenia, okreslonej w podstawie programowej ksztatcenia w zawodzie szkolnictwa branzowego;

w przypadku ksztalcenia w zakresie efektow ksztatcenia wtasciwych dla dodatkowych umiejetnosci zawodowych — jest rowna minimalnej liczbie godzin ksztatcenia
przewidzianych dla danej dodatkowej umiejetnosci zawodowej, okreslonej w przepisach prawa;

w przypadku efektow wspdlnych dla wszystkich zawoddw wynosi 30 godzin.

Kurs umiejetnosci zawodowych moze by¢ prowadzony przez:

publiczne i niepubliczne szkoty prowadzace ksztatcenie zawodowe, z wyjgtkiem szkét artystycznych — w zakresie zawodéw, w ktérych ksztatcg, oraz w zakresie
innych zawodow przypisanych do branz, do ktérych nalezg zawody, w ktdrych ksztatci szkota,

publiczne i niepubliczne placéwki ksztatcenia ustawicznego i centra ksztatcenia zawodowego,

instytucje rynku pracy, o ktérych mowa w art. 6 ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promoc;ji zatrudnienia i instytucjach rynku pracy, prowadzace dziatalno$é
edukacyjno-szkoleniowa,

podmioty prowadzgce dziatalno$é oswiatowg, o ktérej mowa w art. 170 ust. 2, posiadajgce akredytacje, o ktérej mowa w art. 118. ustawy z dnia 14 grudnia 2016 r.
— Prawo oswiatowe (Dz. U. z 2019 r. poz. 1148, z pézn. zm.).
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Kurs umiejetnosci zawodowych moze by¢ prowadzony w formie:
1) dziennej — odbywa sie przez 5 lub 6 dni w tygodniu;
2) stacjonarnej — odbywa sie przez 3 lub 4 dni w tygodniu;

3) zaocznej — odbywa sie co 2 tygodnie przez 2 dni, a w uzasadnionych przypadkach — co tydzien przez 2 dni.

Struktura programu kursu umiejetnosci zawodowych dla jednostki efektéw uczenia sie SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcéw rybnych

Program kursu ma strukture przedmiotowa/spiralng. Struktura tresci utozona jest w kursie tak, aby byta bardzo przydatna w procesie utrwalania wiedzy i ksztattowania
trwatych umiejetnosci i kompetencji. Ma to znaczenie w przypadku podjecia innych kurséw umiejetnosci zawodowych lub kursu kwalifikacji zawodowych wytonionych

dla zawodu przetwérca ryb. Pozwala ona ksztatcgcym wzbogacac¢ zakres informaciji, pogtebiac tresci i nabywac coraz bardziej skomplikowane umiejetnosci. Umozliwia
réwniez prowadzacemu zajecia nawigzywanie do wczesniej omawianych tematow, dzieki czemu utrwalane sg wiadomosci i umiejetnosci poznane w poczgtkowym etapie
ksztatcenia. Ponadto taki uktad tresci nauczania sprzyja bardziej skutecznemu przygotowaniu uczgcego sie do wykonywania zadan zawodowych w rzeczywistych
warunkach pracy. Tresci sg realizowane w postaci ksztatcenia teoretycznego i praktycznego.

Charakterystyka programu kursu umiejetnosci zawodowych dla jednostki efektow uczenia sie¢ SPC.05.3. Prowadzenie obrobki wstepnej surowcéw rybnych

Program kursu umiejetnosci zawodowych dla jednostki efektéw uczenia sie SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcéw rybnych wyodrebnionej w zawodzie
przetworca ryb; symbol cyfrowy 751103 przeznaczony jest wytgcznie dla oséb dorostych zainteresowanych uzyskiwaniem i uzupetnianiem wiedzy ogdlnej, umiejetnosci

i kwalifikacji zawodowych. Na kurs umiejetnosci zawodowych przyjmuje sie kandydatéw, ktérzy muszg posiadaé aktualne zaswiadczenie lekarskie o braku przeciwskazan
do ksztalcenia w zawodzie i/lub orzeczenia lekarskie w zakresie kwalifikacji, dla ktérej podstawa programowa przewiduje uzyskania konkretnych umiejetnosci

i/lub orzeczenie psychologiczne.

Osoby, ktére nie ukonczyty 18 lat, podlegajg obowigzkowi nauki, ktory spetnia sie przez uczeszczanie do publicznej lub niepublicznej szkoty ponadpodstawowej,

albo przez realizowanie, zgodnie z odrebnymi przepisami, przygotowania zawodowego u pracodawcy. Wyjgtkowe przypadki, w jakich osoba, ktéra ukonczyta szkote
podstawowa/gimnazjalng, moze spetnia¢ obowigzek nauki przez uczeszczanie na kwalifikacyjny kurs zawodowy oraz kurs umiejetnosci zawodowych, wskazuje
rozporzgdzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 19 marca 2019 r. w sprawie ksztatcenia ustawicznego w formach pozaszkolnych. Na kwalifikacyjny kurs zawodowy
a takze kurs umiejetnosci zawodowych mozna zatem przyjgé osobe, ktora nie ukohczyta szkoty podstawowej/gimnazjum, pod warunkiem, iz posiada ukoriczone 18 lat.
Osoby niepetnoletnie mogg by¢ uczestnikami kwalifikacyjnych kurséw zawodowych oraz kurséw umiejetnosci zawodowych tylko w sytuacji, gdy posiadajg ukonczong
szkote podstawowsg/ gimnazjum oraz spetniajg przestanki warunkujgce mozliwosci spetniania w tej formie obowigzku nauki.

Ksztatcenie na kursie umiejetnosci zawodowych moze by¢ realizowane w formie stacjonarnej lub zaocznej z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé
(on-line). Efekty ksztatcenia wskazane do realizacji w ksztatceniu teoretycznym moga by¢ (po spetnieniu wymagan okreslonych w aktualnych przepisach oswiatowych)
realizowane w formie ksztatcenia na odlegtosé, przy czym zaliczenie tych zaje¢ nie moze odbywacé sie w formie zdalnej. Ksztatcenie praktyczne zgodnie

z rozporzgdzeniem MEN z dnia 19 marca 2019 (formy pozaszkolne) nie moze odbywac sie z wykorzystaniem tych metod i technik ksztatcenia na odlegto$¢. Zaliczenie
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czesci praktycznej odbywa sie u organizatora kursu. Rodzaj i wymiar godzin zaje¢ prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ okresla
podmiot prowadzacy ksztatcenie ustawiczne z wykorzystaniem tych metod i technik.

Podmioty prowadzgce ksztatcenie ustawiczne w formach pozaszkolnych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegto$¢ sg zobowigzane zorganizowac
szkolenie dla uczestnikdw kursu przed rozpoczeciem zaje¢ prowadzonych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtoscé.

Podmioty prowadzgce ksztatcenie ustawiczne w formach pozaszkolnych z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegto$¢ zapewniaja:
1. dostep do oprogramowania, ktére umozliwia synchroniczng i asynchroniczng interakcje miedzy stuchaczami lub uczestnikami a osobami prowadzgcymi zajecia;
2. materiaty dydaktyczne przygotowane w formie dostosowanej do ksztatcenia prowadzonego z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtosé;

3. biezaca kontrole postepéw w nauce stuchaczy lub uczestnikéw, weryfikacje ich wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych, w formie i terminach ustalonych
przez podmiot prowadzgcy ksztatcenie;

4. biezacyg kontrole aktywnosci osdb prowadzacych zajecia.
Formy indywidualizacji pracy stuchaczy/uczestnikow powinny uwzgledniac:
- dostosowanie warunkéw, srodkéw, metod i form ksztatcenia do potrzeb stuchacza/uczestnika,
- dostosowanie warunkéw, srodkow, metod i form ksztatcenia do mozliwosci stuchacza/uczestnika.

Wskazane jest przeprowadzenie szczegétowej diagnozy potrzeb rozwoju stuchacza/uczestnika w kontek$cie specyfiki przedmiotu nauczania (diagnoza posiadanych
kompetencji i potrzeb rozwoju stuchacza/uczestnika powinna by¢ wykonana przez zespot prowadzgcych z udziatem pedagoga, psychologa, doradcy zawodowego,
rodzicéw) oraz ustalenie sposobu pracy z stuchaczem/uczestnikiem. Duzg uwage nalezy zwrdci¢ na stuchaczow/uczestnikdw posiadajgcych trudnosci z uczeniem sie.
Niemniej wazni sg stuchacze/uczestnicy uzdolnieni i szczegdlnie zainteresowani zawodem, przedmiotem nauczania. Kazdy stuchacz/uczestnik posiadajgcy szczegodlne
potrzeby i mozliwosci powinien mie¢ okreslone wiasciwe dla siebie tempo i zakres pracy w obszarze przedmiotu nauczania z zachowaniem realizacji podstawy
programowe;.

Dla zawodu przetwérca ryb przypisano poziom Il Polskiej Ramy Kwalifikacji, okreslony dla zawodu jako kwalifikacji petnej. Dla kwalifikacji wyodrebnionej w zawodzie:
SPC.05. Obrébka ryb i produkcja przetwordw rybnych okreslono poziom 3 Polskiej Ramy Kwalifikacji.

Kurs umiejetnosci zawodowych SPC.05.3. Prowadzenie obrdbki wstepnej surowcoéw rybnych moze by¢ prowadzony w formie:
- dziennej — nauka odbywa sie przez 5 lub 6 dni w tygodniu po min. 6 godzin dziennie (5 dni w tygodniu: 1,75 miesiecy; 6 dni w tygodniu: 1,45 miesiecy)
- stacjonarnej — nauka odbywa sie 3 lub 4 dni w tygodniu po min. 6 godzin dziennie (3 dni w tygodniu: 2,91 miesiecy, 4 dni w tygodniu: 2,18 miesiecy)

- zaocznej: nauka odbywa sie co 2 tygodnie przez 2 dni, a w uzasadnionych przypadkach — co tydzien przez 2 dni po 10 godzin dziennie
(minimum 65% z 210 godzin = 136,5 godzin).

Program nauczania kursu umiejetnosci zawodowych
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Program nauczania kursu umiejetnosci zawodowych SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcow rybnych zostat opracowany do realizacji w trybie:
- stacjonarnej — nauka odbywa sie 3 dni w tygodniu po min. 6 godzin dziennie (2,91 miesiecy x 72 godz. (1 miesigc) = 210 godz.).
Zajecia sa realizowane na przedmiotach ksztatcenia teoretycznego (62 godz.) oraz praktycznego (148 godz.).

Termin rozpoczecia i zakohczenia kursu ustala organizator kursu dostosowujgc go do potrzeb i mozliwosci uczestnikow KUZ. Kurs umiejetnosci zawodowych moze
rozpoczgc¢ sie w dowolnym momencie danego semestru.

Liczba godzin przewidziana na realizacje programu wynosi 210 godzin i jest rbwna minimalnej liczbie godzin ksztatcenia przewidzianej dla danej cze$ci efektow
ksztafcenia, okreslonej w podstawie programowej ksztatcenia w zawodzie szkolnictwa branzowego.

Zatozenia programowe
Kurs umiejetnosci zawodowych SPC.05.3. Przetwodrstwo ryb jest bardzo wazng i preznie rozwijajgcg sie czescig polskiego sektora przetwdrstwa zywnosci.

Pracodawcy poszukujg wykwalifikowanych pracownikéw, ktérzy posiadajg udokumentowane umiejetnosci zawodowe. Program nauczania kursu umiejetnosci zawodowych
SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcéw rybnych uwzglednia aktualne trendy i stan wiedzy z zakresu obrébki surowcéw rybnych i odpowiada potrzebom rynku
pracy. Posiadanie formalnego zaswiadczenia o ukonczeniu kursu umiejetnosci zawodowych SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcéw rybnych, umozliwia
wszechstronny rozwdj i pewne wkroczenie na rynek pracy w branzy przetworstwa ryb.

Prowadzenie obrébki wstepnej surowcédw rybnych przygotowuje stuchaczy do samodzielnej pracy zawodowej w zakresie wykonywania czynnosci dotyczgcych obrébki
wstepnej surowcow rybnych zgodnie z zasadami obowigzujgcych systemow jakosci oraz norm i instrukcji technologicznych. Osoby, ktére ukonczyty kurs umiejetnosci
zawodowych SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcow rybnych potrafig sporzadza¢ podstawowg dokumentacje procesu wstepnej obrébki surowcoéw rybnych,
wykonywaé czynnosci zwigzane z sortowaniem surowcow rybnych wedtug okreslonych kryteriow oraz uzytkowac¢ maszyny, urzadzenia i narzedzia do wstepnej obrébki
surowcow rybnych.

Ponadto stuchacze posiadajg wiedze o zrodtach i metodach pozyskiwania surowcow rybnych oraz innych organizméw wodnych, rodzajach i gatunkach ryb
wykorzystywanych w przetworstwie; skorupiakach, mieczakach oraz innych organizmach wodnych wykorzystywanych w przetwérstwie ryb; przyczynach szybkiego psucia
sie ryb, skorupiakdéw, mieczakéw oraz innych organizmow wodnych wykorzystywanych w przetwérstwie ryb. Stuchacz powinien takze umie¢ okreslac¢ przydatnosé
surowcow rybnych do obrébki.

Miejscem pracy oséb, ktére ukonczyly kurs umiejetnosci zawodowych SPC.05.3. Prowadzenie obrdbki wstepnej surowcow rybnych sg w zaktady zajmujgce sie obrébkag
ryb a takze produkcjg przetwordw rybnych.

W ksztatceniu praktycznym zaleca sie korzystanie z zasobdw i wspotpracy z przedsiebiorcami, zaktadami pracy i instytucjami wiasciwymi dla zawodu. Ze wzgledu
na specyfike umiejetnosci waznym elementem procesu ksztatcenia zawodowego powinny by¢ szkoleniowo-metodyczne wycieczki oraz zajecia terenowe, podczas ktérych
uczestnicy kursu poznajg innowacyjne rozwigzania techniczne i organizacyjne stosowane w zaktadach zajmujacych sie obréobkg ryb. Praktyczna nauka zawodu moze
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odbywaé sie pracodawcéw - w zaktadach zajmujgcych sie obrobka ryb i produkcjg przetwordw rybnych, w placéwkach ksztatcenia ustawicznego, centrach ksztatcenia
zawodowego, warsztatach oraz pracowniach.

Realizacja procesu ksztatcenia w zakresie KUZ wymaga wysoko wykwalifikowanej kadry prowadzacych, wyposazonych w wiedze kierunkowg i doswiadczenie z zakresu
wspoitczesnej techniki, proceséw wytwérczych, technologii, organizacji pracy, ale posiadajgcych réwniez szeroko rozwiniete kompetencje w zakresie obstugi sprzetu
komputerowego, nowoczesnych urzadzen przekazu multimedialnego, programoéw stanowigcych wyposazenie pracowni oraz merytoryczng, uaktualniang korelacyjnie
wiedze niezbedng do realizacji aktualnej podstawy programowe;.

Sylwetka adresata kursu umiejetnosci zawodowych

Do wykonywania zadan zawodowych w zakresie jednostki efektu ksztatcenia SPC.05.3. Prowadzenie obrobki wstepnej surowcow rybnych niezbedna jest zdolnos¢

do wykonywania oceny organoleptycznej surowcéw, potproduktéw i wyrobow gotowych, sprawnosé fizyczna, szczegdlnie zrecznos¢ ragk i palcéw oraz dobra koordynacja
wzrokowo-ruchowa potrzebna przy postugiwaniu sie nozem przy recznej obrobce surowcow rybnych, obstudze maszyn i urzgdzen przetwoérczych. Wymaga sie réwniez
specyficznych kompetencji spotecznych: aktualizowanie wiedzy, doskonalenie umiejetnosci zawodowych, stosowanie zasad kultury i etyki zawodowej podczas
wykonywania zadan zawodowych oraz umiejetnosci wspotpracy w grupie. Wymagania psychofizyczne witasciwe dla zawodu: wysoka odpornos¢ na stres, dyscyplina
pracy, odpowiedzialnos¢, sumiennosc, rzetelnosé, doktadnosé, zdolnosé do koncentracji, zainteresowanie zawodem.

Cele ogoblne programu kursu umiejetnosci zawodowych

Uczestnik kursu umiejetnosci zawodowych realizujgcy ksztatcenie w zakresie jednostki efektéw ksztatcenia SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcow rybnych
powinien by¢ przygotowany do wykonywania nastepujgcych zadan:

- okreslania zrodet i metod pozyskiwania surowcéw rybnych oraz innych organizméw wodnych

- rozpoznawania rodzajow i gatunkéw ryb wykorzystywanych w przetwoérstwie

- klasyfikowania skorupiakéw, mieczakoéw oraz innych organizméw wodnych wykorzystywanych w przetworstwie

- rozpoznawania przyczyn szybkiego psucia sie ryb, skorupiakéw, mieczakéw oraz innych organizméw wodnych wykorzystywanych w przetwérstwie
- okre$lania przydatnosci surowcow rybnych do obrdbki

- wykonywania czynnosci zwigzanych z sortowaniem surowcéw rybnych wedtug okreslonych kryteriéw

- uzytkowania maszyn, urzgdzen i narzedzi do wstepnej obrébki surowcow rybnych

- wykonywania czynnosci z zakresu obrobki wstepnej surowcow rybnych zgodnie z zasadami obowigzujgcych systeméw jakoci

- stosowania norm i instrukcji technologicznych dotyczacych wstepnej obrobki surowcéw rybnych

- sporzgdzania podstawowej dokumentacji procesu wstepnej obrébki surowcow rybnych

Program nauczania kursu umiejetnosci zawodowych
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- wykazywania sie kreatywnoscig i otwartoscig na zmiany
- aktualizowania wiedzy i doskonalenie umiejetnosci zawodowych

- stosowania zasad komunikacji interpersonalnej

Powigzanie KUZ z jednostkami efektow ksztalcenia wystepujacymi w podstawie programowej KKZ
Kurs umiejetnosci zawodowych (KUZ) jest prowadzony wedtug programu nauczania uwzgledniajgcego podstawe programowg ksztatcenia w zawodach, w zakresie:
1. jednej czesci efektow ksztatcenia wyodrebnionych w ramach danej kwalifikacji lub:

2. efektéw ksztatcenia wspdlnych dla wszystkich zawoddéw oraz wspdlnych dla zawodéw w ramach obszaru ksztatcenia stanowigcych podbudowe do ksztatcenia
w zawodzie lub grupie zawodow lub:

3. efektéw ksztatcenia wspdlnych dla wszystkich zawodoéw w zakresie organizacji pracy matych zespotéw.

Osoba, ktéra ukonczyta kurs umiejetnosci zawodowych i podejmuje ksztatcenie na kwalifikacyjnym kursie zawodowym w obrebie tej samej kwalifikacji, moze by¢
zwalniana z zaje¢ prowadzonych w ramach kursu umiejetnosci zawodowych, na swoj wniosek ztozony podmiotowi prowadzgcemu kwalifikacyjny kurs zawodowy, z zaje¢
dotyczacych odpowiednio tresci ksztatcenia lub efektéw ksztatcenia zrealizowanych w dotychczasowym procesie ksztatcenia, o ile sposéb organizaciji ksztatcenia

na kwalifikacyjnym kursie zawodowym umozliwia takie zwolnienie. Takie rozstrzygniecie umozliwia stopniowe osigganie efektéw ksztalcenia realizowanych

na kwalifikacyjnym kursie zawodowym poprzez uczenie sie na krétszych kursach umiejetnosci zawodowych, przy czym gwarantuje sie mozliwosci zaliczenia efektow tego
ksztatcenia przy podejmowaniu dalszej nauki na kwalifikacyjnym kursie zawodowym. Jest to rozwigzanie wychodzace naprzeciw potrzebom oséb dorostych,
podejmujgcych dalsze ksztatcenie lub doskonalenie zawodowe w trakcie pracy zawodowe;j.

Kurs umiejetnosci zawodowych SPC.05.3. Prowadzenie obrobki wstepnej surowcow rybnych konczy sie zaliczeniem w formie ustalonej przez podmiot prowadzacy kurs.
Osoba, ktéra uzyskata zaliczenie, otrzymuje zaswiadczenie o ukonczeniu kursu umiejetnosci zawodowych.

Uczestnik/stuchacz, ktory otrzyma zaswiadczenie o ukonczeniu wszystkich kursow umiejetnosci zawodowych (KUZ) moze uzyskaé swiadectwo potwierdzajgce kwalifikacje
SPC.05. Obrébka ryb i produkcja przetwordw rybnych po zdaniu egzaminu zawodowego, czesci teoretycznej i praktycznej. Uczestnik moze uzyskaé dyplom zawodowy
w zawodzie przetwdrca ryb po uzyskaniu wyksztatcenia sredniego lub Sredniego branzowego.

Informacja o kursach umiejetnosci zawodowych (KUZ) w kwalifikacyjnym kursie zawodowym (KKZ)

Program kursu umiejetnosci zawodowych SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcow rybnych oparty jest o podstawe programowg ksztatcenia branzowego
w zawodzie przetwdrca ryb, w ktérej to wyodrebniono dla kwalifikacji SPC.05. Obrébka ryb i produkcja przetwordéw rybnych nastepujgce jednostki efektéw ksztatcenia:

SPC.05.1. Bezpieczenstwo i higiena pracy
SPC.05.2. Podstawy przemystu spozywczego

Program nauczania kursu umiejetnosci zawodowych
SPC.05.3. Prowadzenie obrobki wstepnej surowcéw rybnych
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SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcéw rybnych

SPC.05.4. Wykonywanie prac zwigzanych z produkcjg przetworéw rybnych

SPC.05.5. Przygotowywanie surowcow, pétproduktow oraz przetworéw rybnych do dystrybucji i magazynowania
SPC.05.6. Jezyk obcy zawodowy

oraz efekty ksztatcenia realizowane na wszystkich obowigzkowych zajeciach edukacyjnych z zakresu ksztatcenia zawodowego zwigzane z nabywaniem kompetenc;ji
personalnych i spotecznych, zgrupowane w jednostkach efektéw ksztatcenia:

SPC.05.7. Kompetencje personalne i spoteczne.
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2. Plan zaje¢ kursu umiejetnosci zawodowych

2.1. Pogrupowanie efektéw ksztalcenia

Rzeczpospolita
Polska

Unia Europejska o

Europejski Fundusz Spoteczny *,

* %

Program nauczania kursu umiejetnosci zawodowych SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcéw rybnych zostat opracowany do realizacji w formie:

- stacjonarnej — nauka odbywa sie 3 dni w tygodniu po min. 6 godzin dziennie (2,91 miesiecy x 72 godz. (1 miesigc) = 210 godz.).

Zajecia sa realizowane na przedmiotach ksztatcenia teoretycznego (62 godz.) oraz praktycznego (148 godz.).

Tabela 1. Przyporzagdkowanie efektow ksztatcenia wraz z kryteriami weryfikacji do poszczegdinych przedmiotéw

(szczupak) i ptaskie (flgdra)

Efekty ksztatcenia z danej jednostki taczna liczba Kryteria weryfikacji poszczegdlnych efektow Obrobka wstepna
efektow godzin Obrébka wstepna surowcow
Stopniowane efektéw ksztatcenia przeznaczonych SUrowcow rybnych w
efekt kluczowy ek, efekt wazny ew, na efekt rybnych praktyce
efekt pomocniczy ep ksztatcenia
A B C D E
SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcéw rybnych
1) okresla zrédia i metody 10 1) wskazuje zrédta pozyskiwania surowcow rybnych oraz innych X
pozyskiwania surowcéw rybnych organizméw wodnych
oraz innych organizméw 2) rozréznia metody pozyskiwania surowcédw rybnych oraz innych | x
wodnych (ew) * organizmdéw wodnych
2) rozpoznaje rodzaje i gatunki ryb 18 1) klasyfikuje ryby zgodnie z systematyka, np. na $ledziowate, X
wykorzystywanych w tososiowate, karpiowate, wegorzowate, dorszowate,
przetwérstwie (ew) * okoniowate, makrelowate, flgdrowate, szczupakowate,
sumowate, solowate
2) klasyfikuje ryby ze wzgledu na zawartos$¢ ttuszczu na ryby X
tluste (np. foso$, makrela), srednio ttuste (np. karp, leszcz) i
chude (np. szczupak, sola)
3) klasyfikuje ryby ze wzgledu na srodowisko zycia na X
stodkowodne (np. karp, sandacz), morskie (np. halibut, turbot),
battyckie i dalekomorskie
4) klasyfikuje ryby ze wzgledu na ksztatt ciata, np. wrzecionowate | x

Program nauczania kursu umiejetnosci zawodowych
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Efekty ksztatcenia z danej jednostki taczna liczba Kryteria weryfikacji poszczegdlnych efektow Obrobka wstepna
efektow godzin Obrobka wstepna surowcow
Stopniowane efektéw ksztatcenia przeznaczonych SUrowcow rybnych w
efekt kluczowy ek, efekt wazny ew, na efekt rybnych praktyce
efekt pomocniczy ep ksztatcenia
5) klasyfikuje ryby ze wzgledu na jako$¢ migsa na ryby X
szlachetne (np. tosos, jesiotr), bardzo smaczne (np. wegorz,
sandacz) i dobre (np. halibut, turbot)
6) opisuje rodzaje i gatunki ryb wykorzystywanych w X
przetworstwie
3) klasyfikuje skorupiaki, mieczaki 21 1) dokonuje podziatu bezkregowcédw jadalnych wykorzystywanych | x
oraz inne organizmy wodne w przetworstwie zgodnie z systematyka, na skorupiaki,
wykorzystywane w przetworstwie mieczaki i inne organizmy wodne
(ew) * 2) wskazuje rodzaje skorupiakéw stosowanych w przetworstwie, X
np. kraby, langusty, homary, krewetki i raki
3) dokonuje podziatu mieczakéw na gtowonogi, matze i slimaki X
4) wskazuje rodzaje gtowonogéw stosowanych w przetworstwie, X
np. kalmary, matwy i oSmiornice
5) wskazuje rodzaje matz stosowanych w przetwérstwie, np. X
ostrygi, mule, sercéwki, przegrzebki
6) wskazuje rodzaje slimakow stosowanych w przetworstwie, np. | x
winniczki, trgbiki
7) wskazuje rodzaje innych organizméw wodnych stosowanychw | x
przetworstwie, np. zaby, jezowce
8) rozréznia rodzaje bezkregowcédw jadalnych wykorzystywanych | x

w przetworstwie
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Efekty ksztatcenia z danej jednostki taczna liczba Kryteria weryfikacji poszczegdlnych efektow Obrobka wstepna
efektow godzin Obrobka wstepna surowcow
Stopniowane efektéw ksztatcenia przeznaczonych SUrowcow rybnych w
efekt kluczowy ek, efekt wazny ew, na efekt rybnych praktyce
efekt pomocniczy ep ksztatcenia
4) rozpoznaje przyczyny szybkiego | 13 1) wskazuje przyczyny szybkiego psucia sie ryb X
psucia sie ryb, skorupiakow, wykorzystywanych w przetwérstwie
mieczakdw oraz innych 2) wskazuje przyczyny szybkiego psucia sie skorupiakow, X
organizmow wodnych mieczakdw oraz innych organizmow wodnych
wykorzystywanych w wykorzystywanych w przetworstwie
przetworstwie (ew) * 3) rozpoznaje pogarszanie sie jakosci surowcow rybnych na X
podstawie zapachu i wygladu tuski, skory, sluzu, oczu, skrzeli,
trzewi, miesa
5) okresla przydatnosé surowcow 13 1) ocenia przydatnos¢ ryb w produkcji ryb swiezych, X
rybnych do obrobki (ek) schtodzonych, mrozonych
2) ocenia przydatnos¢ skorupiakéw, mieczakow i innych X
organizmow wodnych w produkcji $wiezych, schiodzonych,
mrozonych skorupiakéw, mieczakdw i innych organizmow
wodnych
3) ocenia przydatnos¢ surowcéw rybnych pod wzgledem X
zastosowania do marynat, konserw, solenia, wedzenia i
produkcji wyrobow garmazeryjnych
6) wykonuje czynno$ci zwigzane z 25 1) okresla kryteria sortowania ryb wykorzystywanych w produkcji X
sortowaniem surowcow rybnych ryb swiezych, schtodzonych, mrozonych
wedtug okre$lonych kryteriow 2) okresla kryteria sortowania skorupiakéw, mieczakéw i innych X
(ek) organizmdéw wodnych w produkcji S$wiezych, schiodzonych,
mrozonych skorupiakow, migczakdw i innych organizmow
wodnych
3) okresla kryteria sortowania ryb, skorupiakdw, mieczakéw i X

innych organizméw wodnych wykorzystywanych do marynat,
konserw, solenia, wedzenia i produkcji wyrobéw
garmazeryjnych
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Efekty ksztatcenia z danej jednostki
efektow
Stopniowane efektéw ksztatcenia
efekt kluczowy ek, efekt wazny ew,
efekt pomocniczy ep

taczna liczba
godzin
przeznaczonych
na efekt
ksztatcenia

Kryteria weryfikacji poszczegdlnych efektow

Obrobka wstepna
SUrowcow
rybnych

Obrobka wstepna
SUrowcow
rybnych w

praktyce

4)

sortuje surowce rybne wykorzystywane w produkcji surowcow
rybnych swiezych, schtodzonych i mrozonych, wedtug
okreslonych kryteriéw

5)

sortuje surowce rybne wykorzystywane do marynat, konserw,
solenia, wedzenia i produkcji wyrobéw garmazeryjnych, wedtug
okreslonych kryteriow

7) uzytkuje maszyny, urzgdzenia i
narzedzia do wstepnej obrobki
surowcow rybnych (ek)

40

1)

postuguje sie instrukcjami obstugi maszyn i urzgdzen do
sortowania, ptukania, odsluzowywania, odtuszczania,
odskorupiania, odgtawiania, odgardlania, patroszenia,
filetowania, odskdrzania, przecinania osci, dzwonkowania,
separacji miesa i rozdrabniania surowcéw rybnych morskich i
stodkowodnych

2)

prowadzi mycie i dezynfekcje maszyn, urzadzen do wstepne;j
obrébki surowcéw rybnych morskich i stodkowodnych

3)

obstuguje maszyny, urzgdzenia do wstepnej obrébki surowcéw
rybnych morskich i stodkowodnych

4)

dobiera narzedzia do sortowania, ptukania, odsluzowywania,
odtuszczania, odskorupiania, odgtawiania, odgardlania,
patroszenia, filetowania, odskérzania, przecinania osci,
dzwonkowania, separacji miesa i rozdrabniania surowcow
rybnych morskich i stodkowodnych

5)

postuguje sie narzedziami do recznej i maszynowej wstepnej
obrébki surowcéw rybnych morskich i stodkowodnych

6)

postuguje sie maszynami i urzgdzeniami do odzyskiwania
miesa od kostnych pozostatosci po ptatowaniu i filetowaniu
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Efekty ksztatcenia z danej jednostki taczna liczba Kryteria weryfikacji poszczegdlnych efektow Obrobka wstepna
efektow godzin Obrobka wstepna surowcow
Stopniowane efektéw ksztatcenia przeznaczonych SUrowcow rybnych w
efekt kluczowy ek, efekt wazny ew, na efekt rybnych praktyce
efekt pomocniczy ep ksztatcenia
8) wykonuje czynnosci z zakresu 30 1) przeprowadza czyszczenie, odsluzowywanie, odtuszczanie, X
obrébki wstepnej surowcéw patroszenie, odgtawianie i odgardlanie ryb
rybnych zgodnie z zasadami 2) przeprowadza filetowanie, trymowanie, odskérzanie, X
obowigzujacych systemoéw porcjowanie, dzwonkowanie oraz rozdrabnianie ryb
jakosci (ek) 3) przeprowadza obrobke wstepng skorupiakow, mieczakow i X
innych organizmow wodnych wykorzystywanych w
przetworstwie
9) stosuje normy i instrukcje 25 1) wykonuje wstepng obrdobke surowcdw rybnych zgodnie z X
technologiczne dotyczace zasadami (GMP — Good Manufacturing Practice), Dobrej
wstepnej obrébki surowcow Praktyki Higienicznej (GHP — Good Hygienic Practice), analizy
rybnych (ew) zagrozen i krytycznych punktéw kontroli (HACCP — Hazard
Analysis and Critical Control Points)
2) wykonuje wstepng obrébke surowcoéw rybnych zgodnie z X
instrukcjami technologicznymi, uwzgledniajgcymi rodzaj
surowca, ich wykorzystanie oraz dostepny park maszynowy
10) sporzadza podstawowg 15 1) wypetnia dokumentacje procesu wstepnej obrobki surowcow X
dokumentacje procesu wstepne;j rybnych
obrébki surowcow rybnych (ew) 2) wykonuje obliczenia ilosci czesci jadalnych i odpadow X
surowcow rybnych, powstatych podczas obrdbki wstepne;j
SPC.05.7. Kompetencje personalne i spoteczne
1) przestrzega zasad kultury i etyki 1) przestrzega zasad rzetelnosci, lojalnosci i kultury osobistej X X
podczas realizacji zadan 2) przestrzega zasad etycznych i prawnych zwigzanych z ochrong | x X
wiasnosci intelektualnej i ochrong danych osobowych
3) wyraza swoje opinie zgodnie z przyjetymi normami kultury i X X
etyki
4) stosuje zasady etykiety w komunikacji z przetozonym i ze X X

wspotpracownikami

Program nauczania kursu umiejetnosci zawodowych
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Fund us_ze .
Europejskie
Wiedza Edukacja Rozwdj

Rzeczpospolita
Polska

Unia Europejska

Europejski Fundusz Spoteczny

* ¥

Efekty ksztatcenia z danej jednostki taczna liczba Kryteria weryfikacji poszczegdlnych efektow Obrobka wstepna
efektow godzin Obrobka wstepna surowcow
Stopniowane efektéw ksztatcenia przeznaczonych SUrowcow rybnych w
efekt kluczowy ek, efekt wazny ew, na efekt rybnych praktyce
efekt pomocniczy ep ksztatcenia

2) planuje wykonanie zadania 1) ustala harmonogram wykonania zadan X X
2) realizuje zadania w wyznaczonym czasie X X

3) weryfikuje planowane dziatania X X

4) ponosi odpowiedzialno$¢ za wykonywane zadania X X

3) wykazuje sie kreatywnoscig i 1) podaje przyktady rozwigzan problemu X X
otwartoscig na zmiany 2) proponuje nowe i nietypowe rozwigzanie problemu X X

3) korzysta z rozwigzan innych oséb X X

4) aktualizuje wiedze i doskonali 1) wyjasnia potrzebe ustawicznego ksztatcenia X X
umiejetnosci zawodowe 2) wskazuje rodzaje i mozliwosci form doskonalenia sie w X X

zawodzie

3) podaje przyktady mozliwosci rozwoju zawodowego X X

4) planuje kariere zawodowa X X

5) stosuje zasady komunikaciji 1) stosuje komunikacje werbalng i niewerbalng X X
interpersonalne;j 2) stosuje formy grzecznosciowe w mowie i piSmie X X

3) wiasciwie interpretuje mowe ciata w komunikacji X X

4) stosuje aktywne metody stuchania X X

6) stosuje metody i techniki 1) dobiera techniki negocjaciji X X
rozwigzywania problemow 2) negocjuje warunki porozumien X X

3) ocenia skutecznos$é rozwigzania problemu X X

7) wspotpracuje w zespole 1) dzieli sie zadaniami X X
2) realizuje przydzielone zadania X X

3) przestrzega zasad wspoipracy w zespole X X

Razem liczba godzin w jednostce
efektow ksztatcenia

210

* efekty ksztatcenia wskazane do realizacji w ksztatceniu teoretycznym mogg by¢ (po spetnieniu wymagan okreslonych w aktualnych przepisach oswiatowych) realizowane

w formie ksztatcenia na odlegtosé.
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Fund us_ze .
Europejskie
Wiedza Edukacja Rozwdj

‘ Rzeczpospolita Unia Europejska A
Polska Europejski Fundusz Spofeczny o

Prowadzacy wszystkich obowigzkowych zaje¢ edukacyjnych z zakresu ksztatcenia zawodowego powinni stwarzac¢ uczestnikom kursu warunki do nabywania kompetencji
personalnych i spotecznych w czasie catego okresu ksztatcenia w ramach poszczegdlnych przedmiotow.
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Fundusze
Europejskie

Wiedza Edukacja Rozwdj

Unia Europejska

Europejski Fundusz Spoteczny

Rzeczpospolita
Polska

Tabela 2. Grupowanie efektdéw ksztatcenia w zajecia i nadawanie nazw tym zajeciom

* ¥

w przetworstwie

Nazwa jednostki Efekt ksztalcenia wraz z Liczba godzin Kryteria weryfikacji Grupowanie efektow Okres
efektow ksztatcenia kodowaniem ksztatcenia w zajecia realizaciji
(ek; ew; ep) Nazwa zaje¢
A B C D E F
SPC.05.3. 1) okresla zrodta i metody 10 1) wskazuje zrédta pozyskiwania surowcow Obrobka wstepna 1 miesigc
Prowadzenie obrébki pozyskiwania surowcow rybnych oraz innych organizméw wodnych surowcow rybnych (62 godziny)
wstepnej surowcow rybnych oraz innych 2) rozroznia metody pozyskiwania surowcow
rybnych organizmow wodnych rybnych oraz innych organizméw wodnych
(ew)
2)rozpoznaje rodzaje i 18 1) klasyfikuje ryby zgodnie z systematyka, np. na
gatunki ryb Sledziowate, tososiowate, karpiowate,
wykorzystywanych w wegorzowate, dorszowate, okoniowate,
przetworstwie (ew) makrelowate, fladrowate, szczupakowate,
sumowate, solowate
2) klasyfikuje ryby ze wzgledu na zawartosé
tluszczu na ryby ttuste (np. tosos, makrela),
Srednio ttuste (np. karp, leszcz) i chude (np.
szczupak, sola)
3) klasyfikuje ryby ze wzgledu na Srodowisko
zycia na stodkowodne (np. karp, sandacz),
morskie (np. halibut, turbot), battyckie i
dalekomorskie
4) klasyfikuje ryby ze wzgledu na ksztatt ciata, np.
wrzecionowate (szczupak) i ptaskie (fladra)
5) klasyfikuje ryby ze wzgledu na jako$¢ migsa na
ryby szlachetne (np. fosos, jesiotr), bardzo
smaczne (np. wegorz, sandacz) i dobre (np.
halibut, turbot)
6) opisuje rodzaje i gatunki ryb wykorzystywanych

Program nauczania kursu umiejetnosci zawodowych
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Fundusze
Europejskie

Wiedza Edukacja Rozwdj

Rzeczpospolita Unia Europejska
Polska Europejski Fundusz Spofeczny

* ¥

Nazwa jednostki Efekt ksztalcenia wraz z Liczba godzin Kryteria weryfikacji Grupowanie efektow Okres
efektow ksztatcenia kodowaniem ksztatcenia w zajecia realizaciji
(ek; ew; ep) Nazwa zaje¢
3) klasyfikuje skorupiaki, 21 1) dokonuje podziatu bezkregowcow jadalnych
mieczaki oraz inne wykorzystywanych w przetwérstwie zgodnie z
organizmy wodne systematyka, na skorupiaki, mieczaki i inne
wykorzystywane w organizmy wodne
przetworstwie (ew) 2) wskazuje rodzaje skorupiakéw stosowanych w
przetworstwie, np. kraby, langusty, homary,
krewetki i raki
3) dokonuje podziatu mieczakéw na gtowonogi,
matze i Slimaki
4) wskazuje rodzaje glowonogoéw stosowanych w
przetwérstwie, np. kalmary, matwy i odmiornice
5) wskazuje rodzaje matz stosowanych w
przetworstwie, np. ostrygi, mule, sercowki,
przegrzebki
6) wskazuje rodzaje Slimakéw stosowanych w
przetworstwie, np. winniczki, trgbiki
7) wskazuje rodzaje innych organizméw wodnych
stosowanych w przetwérstwie, np. zaby,
jezowce
8) rozrdznia rodzaje bezkregowcdw jadalnych
wykorzystywanych w przetworstwie
4) rozpoznaje przyczyny 13 1) wskazuje przyczyny szybkiego psucia sie ryb
szybkiego psucia sie wykorzystywanych w przetworstwie
ryb, skorupiakoéw, 2) wskazuje przyczyny szybkiego psucia sie
migeczakow oraz innych skorupiakéw, mieczakdéw oraz innych
organizmdéw wodnych organizméw wodnych wykorzystywanych w
wykorzystywanych w przetworstwie
przetworstwie (ew) 3) rozpoznaje pogarszanie sie jakosci surowcow

rybnych na podstawie zapachu i wyglgdu tuski,
skory, sluzu, oczu, skrzeli, trzewi, miesa
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Fundusze

Europejskie
Wiedza Edukacja Rozwdj

Rzeczpospolita
Polska

Unia Europejska

Europejski Fundusz Spoteczny

* ¥

Nazwa jednostKki
efektow ksztatcenia

Efekt ksztatcenia wraz z
kodowaniem
(ek; ew; ep)

Liczba godzin

Kryteria weryfikacji

Grupowanie efektow
ksztatcenia w zajecia
Nazwa zajec

Okres
realizaciji

SPC.05.3.
Prowadzenie obrébki
wstepnej surowcow
rybnych

1) okresla przydatnosé

surowcow rybnych do
obrébki (ek)

13

1)

2)

ocenia przydatnos¢ ryb w produkcji ryb
Swiezych, schtodzonych, mrozonych
ocenia przydatnos¢ skorupiakow, mieczakéw
i innych organizméw wodnych w produkgji
Swiezych, schtodzonych, mrozonych
skorupiakéw, mieczakéw i innych
organizmow wodnych

ocenia przydatnos$¢ surowcéw rybnych pod
wzgledem zastosowania do marynat,
konserw, solenia, wedzenia i produkgc;ji
wyrobow garmazeryjnych

2) wykonuje czynnosci

zwigzane z sortowaniem
surowcow rybnych
wedtug okreslonych
kryteriow (ek)

25

1)

3)

4)
5)

6)

okresla kryteria sortowania ryb
wykorzystywanych w produkcji ryb swiezych,
schtodzonych, mrozonych

okresla kryteria sortowania skorupiakow,
mieczakdow i innych organizmoéw wodnych w
produkcji $wiezych, schtodzonych,
mrozonych skorupiakéw, mieczakow i innych
organizmow wodnych

okresla kryteria sortowania ryb, skorupiakéw,
mieczakow i innych organizméow wodnych
wykorzystywanych do marynat, konserw,
solenia, wedzenia i produkcji wyrobow
garmazeryjnych

sortuje surowce rybne wykorzystywane

w produkcji surowcow rybnych swiezych,
schiodzonych i mrozonych, wedtug
okreslonych kryteriéw

sortuje surowce rybne wykorzystywane do
marynat, konserw, solenia, wedzenia i

Obrobka wstepna
surowcow rybnych w
praktyce

2 i 3 miesigc

(148 godzin)
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Fundusze
Europejskie

Wiedza Edukacja Rozwdj -

Rzeczpospolita Unia Europejska
Polska Europejski Fundusz Spofeczny

Nazwa jednostKki
efektow ksztatcenia

Efekt ksztatcenia wraz z
kodowaniem
(ek; ew; ep)

Liczba godzin

Kryteria weryfikacji

Grupowanie efektow
ksztatcenia w zajecia
Nazwa zajec

Okres
realizaciji

produkcji wyrobéw garmazeryjnych, wedtug
okreslonych kryteriow

3) uzytkuje maszyny,
urzgdzenia i narzedzia
do wstepnej obrobki
surowcow rybnych (ek)

40

1) postuguje sie instrukcjami obstugi maszyn i
urzgdzeh do sortowania, ptukania,
odsluzowywania, odtuszczania,
odskorupiania, odgtawiania, odgardlania,
patroszenia, filetowania, odskérzania,
przecinania osci, dzwonkowania, separacji
miesa i rozdrabniania surowcéw rybnych
morskich i stodkowodnych

2) prowadzi mycie i dezynfekcje maszyn,
urzgdzen do wstepnej obrébki surowcow
rybnych morskich i stodkowodnych

3) obstuguje maszyny, urzgdzenia do wstepne;j
obrébki surowcéw rybnych morskich i
stodkowodnych

4) dobiera narzedzia do sortowania, ptukania,
od$luzowywania, odtuszczania,
odskorupiania, odgtawiania, odgardlania,
patroszenia, filetowania, odskérzania,
przecinania osci, dzwonkowania, separacji
miesa i rozdrabniania surowcéw rybnych
morskich i stodkowodnych

5) postuguje sie narzedziami do recznej i
maszynowej wstepnej obrébki surowcow
rybnych morskich i stodkowodnych

6) postuguje sie maszynami i urzgdzeniami do
odzyskiwania miesa od kostnych
pozostatosci po ptatowaniu i filetowaniu
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SPC.05.3. Prowadzenie obrobki wstepnej surowcow rybnych

Strona 21 z 61




Fundusze

€ Rzecz i Unia Europejska T
VE\Iliigga?Ec?JliI:jlaiozwéj - Po‘lesckg’ospoI 2 Europejski Fundusz gaofjeczny **_* v iy
Nazwa jednostki Efekt ksztalcenia wraz z Liczba godzin Kryteria weryfikacji Grupowanie efektow Okres
efektow ksztatcenia kodowaniem ksztatcenia w zajecia realizaciji
(ek; ew; ep) Nazwa zaje¢
4) wykonuje czynnosci z 30 1) przeprowadza czyszczenie, od$luzowywanie,
zakresu obrabki odtuszczanie, patroszenie, odgtawianie i
wstepnej surowcow odgardlanie ryb
rybnych zgodnie z 2) przeprowadza filetowanie, trymowanie,
zasadami odskorzanie, porcjowanie, dzwonkowanie
obowigzujgcych oraz rozdrabnianie ryb
systemow jakosci (ek) 3) przeprowadza obrobke wstepng
skorupiakéw, mieczakéw i innych
organizmow wodnych wykorzystywanych w
przetworstwie
5) stosuje normy i 25 1) wykonuje wstepng obrobke surowcéw
instrukcje rybnych zgodnie z zasadami (GMP — Good
technologiczne Manufacturing Practice), Dobrej Praktyki
dotyczace wstepnej Higienicznej (GHP — Good Hygienic
obrébki surowcow Practice), analizy zagrozenh i krytycznych
rybnych (ew) punktéw kontroli (HACCP — Hazard Analysis
and Critical Control Points)
2) wykonuje wstepng obrébke surowcow
rybnych zgodnie z instrukcjami
technologicznymi, uwzgledniajgcymi rodzaj
surowca, ich wykorzystanie oraz dostepny
park maszynowy
6) sporzgdza podstawowg | 15 1) wypetnia dokumentacje procesu wstepnej

dokumentacje procesu
wstepnej obrdobki
surowcow rybnych (ew)

obrébki surowcéw rybnych

2) wykonuje obliczenia ilosci czesci jadalnych i
odpaddéw surowcow rybnych, powstatych
podczas obrébki wstepnej
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Fund us_ze .
Europejskie
Wiedza Edukacja Rozwdj

*

Rzeczpospolita Unia Europejska A
Polska Europejski Fundusz Spofeczny o

2.2. Okreslenie liczby godzin na ksztatcenie zawodowe

Tabela 3. Okreslenie liczby godzin poszczegdlnych zajeé z podziatem na zajecia teoretyczne i praktyczne

Nazwa zajec Liczba godzin Liczba godzin Efekty ksztatcenia Kryteria weryfikacji
Zajecia Zajecia
teoretyczne praktyczne
A B C D E

Obrébka wstepna 62 0 1) okresla zrédia i metody 1) wskazuje zrédta pozyskiwania surowcow rybnych oraz innych

surowcow pozyskiwania surowcow organizmow wodnych

rybnych rybnych oraz innych 2) rozroznia metody pozyskiwania surowcoéw rybnych oraz innych
organizmow wodnych (ew) organizmow wodnych

2) rozpoznaje rodzaje i gatunki 1) klasyfikuje ryby zgodnie z systematykg, np. na sledziowate,

ryb wykorzystywanych w lososiowate, karpiowate, wegorzowate, dorszowate, okoniowate,
przetworstwie (ew) makrelowate, flagdrowate, szczupakowate, sumowate, solowate

2) klasyfikuje ryby ze wzgledu na zawartos¢ tluszczu na ryby ttuste (np.
tosos$, makrela), srednio ttuste (np. karp, leszcz) i chude (np.
szczupak, sola)

3) klasyfikuje ryby ze wzgledu na $rodowisko zycia na stodkowodne
(np. karp, sandacz), morskie (np. halibut, turbot), battyckie i
dalekomorskie

4) klasyfikuje ryby ze wzgledu na ksztatt ciata, np. wrzecionowate
(szczupak) i ptaskie (fladra)

5) klasyfikuje ryby ze wzgledu na jakos¢ migsa na ryby szlachetne (np.
tosos, jesiotr), bardzo smaczne (np. wegorz, sandacz) i dobre (np.
halibut, turbot)

6) opisuje rodzaje i gatunki ryb wykorzystywanych w przetworstwie

3) klasyfikuje skorupiaki, 1) dokonuje podziatu bezkregowcow jadalnych wykorzystywanych w
mieczaki oraz inne organizmy przetworstwie zgodnie z systematykg, na skorupiaki, mieczaki i inne
wodne wykorzystywane w organizmy wodne
przetworstwie (ew) 2) wskazuje rodzaje skorupiakéw stosowanych w przetwdrstwie, np.

kraby, langusty, homary, krewetki i raki
3) dokonuje podziatu mieczakéw na gtowonogi, matze i slimaki
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Fundusze
Europejskie

Wiedza Edukacja Rozwdj

Rzeczpospolita
Polska

*

Unia Europejska [
Europejski Fundusz Spoteczny L

Nazwa zajec

Liczba godzin
Zajecia
teoretyczne

Liczba godzin
Zajecia
praktyczne

Efekty ksztatcenia

Kryteria weryfikacji

wskazuje rodzaje glowonogéw stosowanych w przetwérstwie, np.
kalmary, matwy i oSmiornice

wskazuje rodzaje matz stosowanych w przetworstwie, np. ostrygi,
mule, sercowki, przegrzebki

wskazuje rodzaje Slimakow stosowanych w przetwérstwie, np.
winniczki, trabiki

wskazuje rodzaje innych organizmow wodnych stosowanych w
przetworstwie, np. zaby, jezowce

rozroznia rodzaje bezkregowcdw jadalnych wykorzystywanych w
przetworstwie

4)

rozpoznaje przyczyny
szybkiego psucia sie ryb,
skorupiakéw, mieczakéw oraz
innych organizmow wodnych
wykorzystywanych w
przetworstwie (ew)

wskazuje przyczyny szybkiego psucia sie ryb wykorzystywanych w
przetworstwie

wskazuje przyczyny szybkiego psucia sie skorupiakéw, mieczakow
oraz innych organizméw wodnych wykorzystywanych w
przetworstwie

rozpoznaje pogarszanie sie jakosci surowcéw rybnych na podstawie
zapachu i wygladu tuski, skéry, Sluzu, oczu, skrzeli, trzewi, miesa

148

okres$la przydatnos$é surowcéw
rybnych do obrdbki (ek)

ocenia przydatnosé ryb w produkcji ryb swiezych, schtodzonych,
mrozonych

ocenia przydatnos¢ skorupiakéw, mieczakdéw i innych organizmow
wodnych w produkcji $wiezych, schtodzonych, mrozonych
skorupiakéw, migczakow i innych organizméw wodnych

ocenia przydatnos¢ surowcéw rybnych pod wzgledem zastosowania
do marynat, konserw, solenia, wedzenia i produkcji wyrobéw
garmazeryjnych

wykonuje czynnosci zwigzane
Z sortowaniem surowcow
rybnych wedtug okreslonych
kryteriéw (ek)

2)

okresla kryteria sortowania ryb wykorzystywanych w produkc;ji ryb
Swiezych, schiodzonych, mrozonych

okresla kryteria sortowania skorupiakéw, mieczakéw i innych
organizmow wodnych w produkcji $wiezych, schtodzonych,
mrozonych skorupiakdw, mieczakéw i innych organizmoéw wodnych
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Fund us_ze .
Europejskie
Wiedza Edukacja Rozwdj

Rzeczpospolita
Polska

*

Unia Europejska [
Europejski Fundusz Spoteczny L

Nazwa zajec

Liczba godzin
Zajecia
teoretyczne

Liczba godzin
Zajecia
praktyczne

Efekty ksztatcenia

Kryteria weryfikacji

okresla kryteria sortowania ryb, skorupiakéw, mieczakdw i innych
organizmow wodnych wykorzystywanych do marynat, konserw,
solenia, wedzenia i produkcji wyrobow garmazeryjnych

sortuje surowce rybne wykorzystywane w produkcji surowcéw
rybnych swiezych, schtodzonych i mrozonych, wedtug okreslonych
kryteriow

sortuje surowce rybne wykorzystywane do marynat, konserw,
solenia, wedzenia i produkcji wyrobéw garmazeryjnych, wedtug
okreslonych kryteriow

7) uzytkuje maszyny, urzadzenia
i narzedzia do wstepnej
obrdbki surowcow rybnych

(ek)

postuguje sie instrukcjami obstugi maszyn i urzgdzen do sortowania,
ptukania, od$luzowywania, odtuszczania, odskorupiania,
odgtawiania, odgardlania, patroszenia, filetowania, odskérzania,
przecinania osci, dzwonkowania, separacji miesa i rozdrabniania
surowcow rybnych morskich i stodkowodnych

prowadzi mycie i dezynfekcje maszyn, urzadzen do wstepnej
obrébki surowcow rybnych morskich i stodkowodnych

obstuguje maszyny, urzgdzenia do wstepnej obrébki surowcow
rybnych morskich i stodkowodnych

dobiera narzedzia do sortowania, ptukania, odsluzowywania,
odtuszczania, odskorupiania, odgtawiania, odgardlania, patroszenia,
filetowania, odskdérzania, przecinania osci, dzwonkowania, separacji
miesa i rozdrabniania surowcéw rybnych morskich i stodkowodnych
postuguje sie narzedziami do recznej i maszynowej wstepnej obrobki
surowcow rybnych morskich i stodkowodnych

postuguje sie maszynami i urzgdzeniami do odzyskiwania miesa od
kostnych pozostatosci po ptatowaniu i filetowaniu
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Nazwa zajec Liczba godzin Liczba godzin Efekty ksztatcenia Kryteria weryfikacji
Zajecia Zajecia
teoretyczne praktyczne

8) wykonuje czynno$ci z zakresu |1) przeprowadza czyszczenie, od$Sluzowywanie, odtuszczanie,
obrébki wstepnej surowcéw patroszenie, odgtawianie i odgardlanie ryb
rybnych zgodnie z zasadami przeprowadza filetowanie, trymowanie, odskérzanie, porcjowanie,
obowigzujgcych systemow dzwonkowanie oraz rozdrabnianie ryb
jakosci (ek) przeprowadza obrobke wstepng skorupiakéw, mieczakdw i innych

organizmow wodnych wykorzystywanych w przetwoérstwie

9) stosuje normy i instrukcje 1) wykonuje wstepng obrobke surowcéw rybnych zgodnie z zasadami
technologiczne dotyczgce (GMP — Good Manufacturing Practice), Dobrej Praktyki
wstepnej obrébki surowcow Higienicznej (GHP — Good Hygienic Practice), analizy zagrozen i
rybnych (ew) krytycznych punktéw kontroli (HACCP — Hazard Analysis and

Critical Control Points)

2) wykonuje wstepng obrébke surowcow rybnych zgodnie z
instrukcjami technologicznymi, uwzgledniajgcymi rodzaj surowca,
ich wykorzystanie oraz dostepny park maszynowy

10) sporzadza podstawowg 1) wypetnia dokumentacje procesu wstepnej obrdbki surowcow
dokumentacje procesu rybnych
wstepnej obrébki surowcow 2) wykonuje obliczenia ilosci czesci jadalnych i odpadéw surowcéw
rybnych (ew) rybnych, powstatych podczas obrébki wstepnej
Razem godzin: 62 148
Suma: 210
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2.3. Plan kursu umiejetnosci zawodowych

Tabela 4. Plan zaje¢ kursu umiejetnosci zawodowych

*

Nazwa zajec

Liczba godzin

Uwagi o realizaciji

Obrébka wstepna surowcow rybnych 62 Ksztatcenie teoretyczne
Obrdbka wstepna surowcow rybnych w praktyce 148 Ksztatcenie praktyczne
taczna liczba godzin zaje¢ 210

ujetych w jednostkach efektow (przy zatozeniu, ze ksztatcenie odbywa sie w systemie dziennym lub stacjonarnym).

Liczba godzin przypisana poszczegdélnym zajeciom, uwzglednia minimalng liczbe godzin przewidziang w podstawie programowej na realizacje efektéw ksztatcenia

W przypadku ksztatcenia w systemie zaocznym liczbe godzin mozna obnizy¢ zgodnie z aktualnymi przepisami oswiatowymi min. 65 % liczby godzin).
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3. Cele ksztatcenia kursu umiejetnosci zawodowych

Absolwent kursu umiejetnosci zawodowych powinien by¢ przygotowany do wykonywania nastepujgcych zadan zawodowych:

okreslania zrodet i metod pozyskiwania surowcow rybnych oraz innych organizmoéw wodnych

rozpoznawania rodzajéw i gatunkéw ryb wykorzystywanych w przetworstwie

klasyfikowania skorupiakéw, mieczakéw oraz innych organizméw wodnych wykorzystywanych w przetworstwie
rozpoznawania przyczyn szybkiego psucia sie ryb, skorupiakéw, migczakéw oraz innych organizméw wodnych wykorzystywanych w przetworstwie
okreslania przydatnosci surowcéw rybnych do obrobki

wykonywania czynnosci zwigzanych z sortowaniem surowcéw rybnych wedtug okreslonych kryteriow

uzytkowania maszyn, urzgdzen i narzedzi do wstepnej obrébki surowcow rybnych

wykonywania czynnosci z zakresu obrobki wstepnej surowcow rybnych zgodnie z zasadami obowigzujgcych systemow jakosci
stosowania norm i instrukcji technologicznych dotyczacych wstepnej obrobki surowcéw rybnych

sporzgdzania podstawowej dokumentacji procesu wstepnej obrébki surowcéw rybnych

wykazywanie sie kreatywno$cig i otwarto$cig na zmiany

aktualizowanie wiedzy i doskonalenie umiejetnosci zawodowych

stosowanie zasad komunikacji interpersonalne;j.
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4. Programy poszczegélnych zajeé
4.1. Program nauczania dla przedmiotu: Obrébka wstepna surowcéw rybnych

4.1.1 Cele ogodlne przedmiotu
Cele ogdlne przedmiotu to:
e okre$lanie zrédet i metod pozyskiwania surowcow rybnych oraz innych organizméw wodnych
e rozpoznawanie rodzajéw i gatunkéw ryb wykorzystywanych w przetwérstwie
¢ klasyfikowanie skorupiakéw, mieczakéw oraz innych organizmoéw wodnych wykorzystywanych w przetworstwie
e rozpoznawanie przyczyn szybkiego psucia sie ryb, skorupiakdw, mieczakdéw oraz innych organizmow wodnych wykorzystywanych w przetwérstwie
e planowanie wykonanie zadania
e stosowanie metody i techniki rozwigzywania probleméw

e wspOipraca w zespole

4.1.2 Cele szczegbétowe przedmiotu
Cele szczegdtowe przedmiotu to:
- wskazywac zrodta pozyskiwania surowcow rybnych oraz innych organizméw wodnych
- klasyfikowaé ryby zgodnie z systematykag
- klasyfikowaé ryby ze wzgledu na zawarto$¢ ttuszczu
- klasyfikowaé ryby ze wzgledu na srodowisko zycia
- klasyfikowac ryby ze wzgledu na ksztalt ciata
- klasyfikowa¢ ryby ze wzgledu na jako$¢ miesa
- rozréznia¢ rodzaje bezkregowcow jadalnych wykorzystywanych w przetworstwie
- rozpoznawac pogarszanie sie jakosci surowcow rybnych na podstawie zapachu i wygladu tuski, skory, sluzu, oczu, skrzeli, trzewi, miesa

Program nauczania kursu umiejetnosci zawodowych
SPC.05.3. Prowadzenie obrobki wstepnej surowcéw rybnych

Strona 29 z 61



Fund us_ze .
Europejskie
Wiedza Edukacja Rozwdj

ustala¢ harmonogram wykonania zadan

ponosi¢ odpowiedzialnos¢ za wykonywane zadania
negocjowac warunki porozumien

oceniac skutecznos¢ rozwigzania problemu
realizowac przydzielone zadania

przestrzegac¢ zasad wspotpracy w zespole

‘ Rzeczpospolita Unia Europejska
Polska Europejski Fundusz Spofeczny

Program nauczania kursu umiejetnosci zawodowych

SPC.05.3. Prowadzenie obrobki wstepnej surowcow rybnych

Strona 30 z 61

* ¥



Fund us_ze .
Europejskie
Wiedza Edukacja Rozwdj

*

Rzeczpospolita Unia Europejska A
Polska Europejski Fundusz Spofeczny o

4.1.3 Material nauczania z uwzglednieniem opisu efektéow ksztatcenia

Tematy zajeé Liczba Efekty ksztatcenia Kryteria weryfikacji Oczekiwane efekty uczenia sie — czynnosci
godzin stuchacza/uczestnika
1. Zrédia i metody 10 e okresla zrodta i metody 1) wskazuje zroédta pozyskiwania - wymieniaé zrodta pozyskiwania surowcéw rybnych
pozyskiwania pozyskiwania surowcéw surowcow rybnych oraz innych oraz innych organizméw wodnych
surowcow rybnych * rybnych oraz innych organizméw wodnych - wskazywac zrodta pozyskiwania surowcow
organizméw wodnych 2) rozréznia metody pozyskiwania rybnych oraz innych organizmoéw wodnych
(ew) surowcow rybnych oraz innych - wymienia¢ metody pozyskiwania surowcéw
organizmoéw wodnych rybnych oraz innych organizméw wodnych

- rozréznia¢ metody pozyskiwania surowcéw
rybnych oraz innych organizméw wodnych

- okreslac zrédta pozyskiwania surowcow rybnych
oraz innych organizméw wodnych

- okresla¢ metody pozyskiwania surowcéw rybnych
oraz innych organizméw wodnych

- dobiera¢ metody pozyskiwania surowcow rybnych
oraz innych organizméw wodnych

- ocenia¢ dobdér metod pozyskiwania surowcow
rybnych oraz innych organizméw wodnych

2. Rodzaje i gatunki ryb 18 e  rozpoznaje rodzaje i 1) klasyfikuje ryby zgodnie z - wymieniaé ryby zgodnie z systematyka, np. na
wykorzystywanych w gatunki ryb systematykg, np. na Sledziowate, tososiowate, karpiowate,
przetworstwie * wykorzystywanych w $ledziowate, fososiowate, wegorzowate, dorszowate, okoniowate,

przetworstwie (ew) karpiowate, wegorzowate, makrelowate, fladrowate, szczupakowate,
dorszowate, okoniowate, sumowate, solowate
makrelowate, flgdrowate, - wymieniaé ryby ze wzgledu na zawartos¢ ttuszczu
szczupakowate, sumowate, na ryby ttuste (np. tosos$, makrela), srednio tluste
solowate (np. karp, leszcz) i chude (np. szczupak, sola)

2) klasyfikuje ryby ze wzgledu na - wymieniaé ryby ze wzgledu na $rodowisko zycia
zawartos¢ tluszczu na ryby na stodkowodne (np. karp, sandacz), morskie (np.
ttuste (np. toso$, makrela), halibut, turbot), battyckie i dalekomorskie
Srednio ttuste (np. karp, leszcz)i | - wymienia¢ ryby ze wzgledu na ksztalt ciata, np.
chude (np. szczupak, sola) wrzecionowate (szczupak) i ptaskie (flgdra)
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Tematy zajeé

Liczba
godzin

Efekty ksztatcenia

Kryteria weryfikacji

Oczekiwane efekty uczenia sie — czynnosci
stuchacza/uczestnika

3) klasyfikuje ryby ze wzgledu na
Srodowisko zycia na
stodkowodne (np. karp,
sandacz), morskie (np. halibut,
turbot), battyckie i
dalekomorskie

4) klasyfikuje ryby ze wzgledu na
ksztalt ciata, np. wrzecionowate
(szczupak) i ptaskie (flgdra)

5) klasyfikuje ryby ze wzgledu na
jakos¢ miesa na ryby szlachetne
(np. tosos, jesiotr), bardzo
smaczne (np. wegorz, sandacz)
i dobre (np. halibut, turbot)

6) opisuje rodzaje i gatunki ryb
wykorzystywanych w
przetworstwie

wymienia¢ klasyfikowaé ryby ze wzgledu na jakosé
miesa na ryby szlachetne (np. tosos, jesiotr),
bardzo smaczne (np. wegorz, sandacz) i dobre
(np. halibut, turbot)

wymienia¢ rodzaje i gatunki ryb wykorzystywanych
w przetworstwie

klasyfikowac¢ ryby zgodnie z systematykg, np. na
Sledziowate, tososiowate, karpiowate,
wegorzowate, dorszowate, okoniowate,
makrelowate, flgdrowate, szczupakowate,
sumowate, solowate

klasyfikowac ryby ze wzgledu na zawartos¢
ttuszczu na ryby ttuste (np. tosos$, makrela),
Srednio ttuste (np. karp, leszcz) i chude (np.
szczupak, sola)

klasyfikowac ryby ze wzgledu na srodowisko zycia
na stodkowodne (np. karp, sandacz), morskie (np.
halibut, turbot), battyckie i dalekomorski
klasyfikowac ryby ze wzgledu na ksztatt ciata, np.
wrzecionowate (szczupak) i ptaskie (flgdra)
klasyfikowac ryby ze wzgledu na jako$¢ miesa na
ryby szlachetne (np. fosos, jesiotr), bardzo
smaczne (np. wegorz, sandacz) i dobre (np.
halibut, turbot)

opisywac rodzaje i gatunki ryb wykorzystywanych
w przetworstwie
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Rodzaje skorupiakow, | 21 e  klasyfikuje skorupiaki, 1) dokonuje podziatu wskazywac rodzaje skorupiakéw stosowanych w

mieczakow oraz
innych organizméw
wodnych
wykorzystywanych w
przetworstwie *

mieczaki oraz inne
organizmy wodne

wykorzystywane w
przetwérstwie (ew)

bezkregowcow jadalnych
wykorzystywanych w
przetworstwie zgodnie z
systematykg, na skorupiaki,
mieczaki i inne organizmy
wodne

2) wskazuje rodzaje skorupiakow
stosowanych w przetworstwie,
np. kraby, langusty, homary,
krewetki i raki

3) dokonuje podziatu mieczakow
na gtowonogi, matze i $limaki

4) wskazuje rodzaje gtowonogéw
stosowanych w przetwoérstwie,
np. kalmary, matwy i oSmiornice

5) wskazuje rodzaje matz
stosowanych w przetworstwie,
np. ostrygi, mule, sercowki,
przegrzebki

6) wskazuje rodzaje slimakéw
stosowanych w przetwoérstwie,
np. winniczki, trgbiki

7) wskazuje rodzaje innych
organizmow wodnych
stosowanych w przetworstwie,
np. zaby, jezowce

8) rozréznia rodzaje
bezkregowcéw jadalnych
wykorzystywanych w
przetworstwie

przetworstwie, np. kraby, langusty, homary,
krewetki i raki

wskazywac rodzaje glowonogdéw stosowanych w
przetwérstwie, np. kalmary, matwy i oémiornice
wskazywac rodzaje matz stosowanych w
przetworstwie, np. ostrygi, mule, sercéwki,
przegrzebki

wskazywac rodzaje slimakow stosowanych w
przetworstwie, np. winniczki, trgbiki

wskazywac rodzaje innych organizméw wodnych
stosowanych w przetwérstwie, np. zaby, jezowce
dokonywac podziatu bezkregowcdw jadalnych
wykorzystywanych w przetworstwie zgodnie z
systematyka, na skorupiaki, mieczaki i inne
organizmy wodne

dokonywac podziatu migeczakéw na gtowonogi,
matze i Slimaki

rozrézniaé rodzaje bezkregowcédw jadalnych
wykorzystywanych w przetwérstwie
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4. 4. Przyczyny 13 rozpoznaje przyczyny 1) wskazuje przyczyny wymienia¢ przyczyny szybkiego psucia sie ryb
szybkiego psucia sie szybkiego psucia sie szybkiego psucia sie ryb wykorzystywanych w przetwérstwie
ryb, skorupiakéw, ryb, skorupiakéw, wykorzystywanych w wskazywac przyczyny szybkiego psucia sie ryb
mieczakoéw oraz mieczakow oraz innych przetworstwie wykorzystywanych w przetwérstwie
innych organizmow organizméw wodnych 2) wskazuje przyczyny wymienia¢ przyczyny szybkiego psucia sie
wodnych wykorzystywanych w szybkiego psucia sie skorupiakéw, mieczakéw oraz innych organizméw
wykorzystywanych w przetworstwie (ew) skorupiakéw, mieczakéw oraz wodnych wykorzystywanych w przetwérstwie
przetworstwie * innych organizmow wodnych wskazywac przyczyny szybkiego psucia sie
wykorzystywanych w skorupiakow, mieczakéw oraz innych organizméw
przetworstwie wodnych wykorzystywanych w przetwérstwie
3) rozpoznaje pogarszanie sie rozpoznawac pogarszanie sie jakosci surowcow
jakosci surowcow rybnych na rybnych na podstawie zapachu i wygladu tuski,
podstawie zapachu i wygladu skory, Sluzu, oczu, skrzeli, trzewi, miesa
tuski, skory, sluzu, oczu, skrzeli, rozpoznawac pogarszanie sie jakosci skorupiakéw,
trzewi, migsa mieczakow oraz innych organizmoéw wodnych
wykorzystywanych w przetwérstwie
5. Kompetencje planuje wykonanie 1) ustala harmonogram wykonania ustala¢ harmonogram wykonania zadanh
personalne i zadania zadan realizowaé zadanie w wyznaczonym czasie
spoteczne 2) realizuje zadanie w weryfikowac planowane dziatania
wyznaczonym czasie ponosi¢ odpowiedzialnos¢ za wykonywane
3) weryfikuje planowane dziatania zadania
4) ponosi odpowiedzialnos¢ za
wykonywane zadania
stosuje metody i techniki |1) dobiera techniki negocjaciji dobierac techniki negocjac;ji
rozwigzywania 2) negocjuje warunki porozumien negocjowaé warunki porozumien
probleméw 3) ocenia skuteczno$é rozwigzania oceniaé skutecznos¢ rozwigzania problemu
problemu
wspotpracuje w zespole |1) dzieli sig zadaniami dzieli¢ sie zadaniami
2) realizuje przydzielone zadania realizowac przydzielone zadania
3) przestrzega zasad wspotpracy przestrzegac zasad wspotpracy w zespole
w zespole
Razem 62
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* efekty ksztalcenia wskazane do realizacji w ksztatceniu teoretycznym moga by¢ (po spetnieniu wymagan okreslonych w aktualnych przepisach oswiatowych) realizowane
w formie ksztatcenia na odlegtosé.

Prowadzacy wszystkich obowigzkowych zaje¢ edukacyjnych z zakresu ksztatcenia zawodowego powinni stwarzac¢ uczestnikom kursu warunki do nabywania kompetencji
personalnych i spotecznych w czasie catego okresu ksztatcenia w ramach poszczegdinych przedmiotow.

4.1.4 Procedury osiggania celow ksztalcenia

Propozycje metod nauczania

Nalezy stosowac¢ aktywizujgce metody nauczania zwigzane z réznym stopniem aktywnosci uczestnikéw, ze szczegdélnym uwzglednieniem metod problemowych,
eksponujacych i wzrokowo-stuchowych. Wyborowi metody towarzyszy namyst nad celami zaje¢, poziomem intelektualnym stuchaczy/uczestnikéw, predyspozycji uczagcego
oraz dostepnoscig mediow, srodkéw dydaktycznych.

Proponowane metody nauczania:
- podajgce (opis, opowiadanie, pogadanka, wykfad informacyjny, anegdota, odczyt, objasnienia lub wyjasnienia, prelekcja)
- problemowe (wykfad problemowy, wyktad konwersatoryjny, metoda problemowa, aktywizujgce)
- eksponujgce (pokaz potgczony z przezyciem, film dydaktyczny, ekspozycja).

metody i techniki ksztatcenia na odlegtos¢ (np. metody programowane z uzyciem komputera, maszyny dydaktycznej lub podrecznika programowanego; celem tej metody
jest opanowanie przez uczgcego sie partii materiatu z ciggtg weryfikacjg stopnia przyswojenia wiedzy, utrwalanie wiadomosci drogg powtérzen, indywidualizacja pracy

z materiatem; tematyczne e-booki, sekwencje filmowe, wizualizacje lub animacje 2D/3D, atlasy interaktywne, plansze interaktywne, gry edukacyjne, filmy edukacyjne, filmy
instruktazowe (tutoriale), symulatory, wirtualne laboratoria, programy ¢éwiczeniowe do projektowania przez dobieranie umozliwiajgce realizowanie tresci teoretycznych

w formie zdalne;j).

Wskazane metody nauczania:

- aktywizujgce: metoda przypadkéw, metoda sytuacyjna, inscenizacja, seminarium, gry dydaktyczne (symulacyjne, decyzyjne, planowe, funkcyjne), dyskusja
dydaktyczna (techniki realizacji dyskusiji: okragty stét, wielokrotna, panelowa, metaplan, burza mézgéw)

- udziat w prelekcjach i spotkaniach z pracownikami branzy przetwoérstwa ryb

- wycieczka zorganizowana do zaktadéw zajmujgcych sie przetwérstwem ryb.
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Obudowa dydaktyczna
Srodki dydaktyczne:

zasoby internetowe, materiaty multimedialne (prezentacje),

- nagrania audio, audiobooki, scenariusze zajec, arkusze ¢éwiczen, instrukcje do przeprowadzania ¢wiczen,
- czasopisma, katalogi i publikacje branzowe,

- filmy dydaktyczne oraz prezentacje multimedialne dotyczgce procesoéw obrdbki ryb,

- albumy przedstawiajgce rodzaje i gatunki ryb wykorzystywanych w przetwérstwie, klasyfikacje skorupiakéw, mieczakéw oraz innych organizmow wodnych
wykorzystywanych w przetworstwie,

- komplet przepiséw prawa dotyczgcych przetworstwa rybnego,

- przepisy bezpieczenstwa i higieny pracy, higieniczno-sanitarne, ochrony przeciwpozarowej i ochrony srodowiska obowigzujgce w zaktadach przetwérstwa
rybnego,

- procedury zapewnienia jakosci produkcji w zaktadach przetwoérstwa rybnego,

- schematy i katalogi urzgdzen energetycznych oraz urzgdzen do uzdatniania wody, oczyszczania sciekow i powietrza,

- tematyczne e-booki, sekwencje flmowe, wizualizacje lub animacje 2D/3D, atlasy interaktywne, plansze interaktywne, gry edukacyjne, filmy edukacyjne, filmy
instruktazowe (tutoriale), symulatory, wirtualne laboratoria, programy ¢wiczeniowe do projektowania przez dobieranie umozliwiajgce realizowanie tresci
teoretycznych w formie zdalne;j.

Warunki realizacji
Ksztatcenie powinno odbywacé sie w pracowni wyposazonej w:

- stanowiska komputerowe prowadzgcego z dostepem do Internetu wraz z drukarkg, skanerem oraz z projektorem multimedialnym lub tablica multimedialng,

- stanowiska komputerowe dla uczestnikéw/stuchaczy (1 stanowisko na 1 osobe) z dostepem do Internetu oraz z zainstalowanymi programami,

- programy specjalistyczne (np. do obliczania wartosci odzywczej produktéw spozywczych),

- komputerowe programy demonstracyjne i symulacyjne.

Zaleca sie korzystanie z zasobdw i wspotpracy z przedsiebiorcami, zaktadami przetwérstwa ryb i instytucjami wtasciwymi dla zawodu lub branzy, do ktérej
przyporzgdkowane jest umiejetnosci kursu. Miejsce realizacji przedmiotu musi spetnia¢ wymagania wynikajgce z przepiséw BHP, ochrony przeciwpozarowej i ochrony
srodowiska oraz umozliwia samodzielne wykonywanie zadan przez poszczegdinych uczestnikow. Nalezy organizowac wycieczki do zaktadoéw zajmujgcych sie obrébka ryb
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i produkcjg przetwordéw rybnych oraz zapraszaé przedstawicieli branzy przetworstwa ryb do udziatu w prelekcjach i spotkaniach ze stuchaczami/uczestnikami. W ramach
umowy lub porozumienia wspétpraca moze polegac na:

e realizacji doradztwa zawodowego,

e realizacji promocji ksztatcenia zawodowego,

e wyposazeniu miejsc zajec praktycznych,

e tworzeniu grup patronackich,

e realizacji praktycznej nauki zawodu,

e organizacji egzaminéw zawodowych,

e organizowaniu szkolen branzowych w ramach doskonalenia prowadzacych ksztatcenia zawodowego.

Proces ksztatcenia w grupie patronackiej jest wspierany przez firme, kiéra objeta grupe swoim patronatem. Wsparcie moze polega¢ na: wyposazenie pracowni w sprzet
i materiaty dydaktyczne, dodatkowe szkolenia, ufundowanie stypendiéw dla najzdolniejszych stuchaczy. Pracodawca moze takze mie¢ udziat w opracowaniu programu
nauczania dopasowanego do profilu zapotrzebowania jego firmy.

Formy organizacyjne pracy ze stuchaczami

Wskazane jest, by zajecia odbywaty sie w grupach liczacych do 15 stuchaczéw/uczestnikow pod kierunkiem prowadzgcego. Zajecia powinny by¢ prowadzone
z wykorzystaniem réznych form pracy aktywizujgcej stuchaczy oraz z wykorzystaniem zréznicowanych form organizacyjnych pracy ze stuchaczami: praca domowa,
wycieczka, praca indywidualna lub grupowa np. praca w grupach po 2-3 stuchaczy.

Formy indywidualizacji pracy stuchaczéw/uczestnikéw powinny uwzglednia¢:
- dostosowanie warunkéw, srodkéw, metod i form ksztatcenia do potrzeb stuchacza/uczestnika,
- dostosowanie warunkow, srodkéw, metod i form ksztatcenia do mozliwosci stuchacza/uczestnika.

Nalezy dostosowa¢ metody nauczania do mozliwosci intelektualnych stuchaczy, np. poprzez réznicowanie zadan (zlecanie stuchaczowi zadan lub ¢wiczeh z wyrazng
struktura, mieszczacych sie w granicach jego mozliwosci), réznicowanie prac domowych moze dotyczyc¢ typu pracy domowej, lub czasu nad nig spedzonego, prowadzenie
lekcji na kilku poziomach nauczania: praca stuchaczéw/uczestnikdw w grupach (w tym samym czasie stuchacze/uczestnicy niepetnosprawni pracujg niezaleznie od innych
grup we wtasnym tempie i na miare swoich mozliwosci), praca stuchaczéw/uczestnikdw w grupach o zréznicowanych uzdolnieniach i wiadomosciach (pozwala

na wykorzystanie mozliwosci stuchaczéw/uczestnikow zdolniejszych do wyjadniania niezrozumiatych zagadnien kolegom, ktérzy wymagajg dodatkowych wyjasnien),
stosowanie metod polisensorycznego, czyli wielozmystowego uczenia sie (prezentacje multimedialne, programy komputerowe, modele, makiety, multimedialne gry
dydaktyczne, tamigtowki, krzyzowki, itp.) oraz metod interaktywnych (burza mézgéw, mapa mentalna, plakat — folder, portfolio, eksperyment/doswiadczenie, instruktaz,
praca konstrukcyjna itp.), akceptowanie, ze kazdy stuchacz/uczestnik pracuje w swoim wiasnym rytmie i na odpowiednim dla siebie poziomie, okreslanie limitu czasu
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na dang prace, stosowanie na lekcjach kart dydaktycznych tzw. kart pracy, ktére umozliwiajg kazdemu stuchaczowi/uczestnikowi przerabianie kolejnych partii materiatu
w swoim wiasnym tempie.
4.1.5 Proponowane metody sprawdzania osiggnie¢ edukacyjnych stuchacza/uczestnika

Sprawdzanie osiggnie¢ powinno odbywac¢ sie przez caty okres realizacji programu zaje¢ na podstawie kryteriéw przedstawionych na poczagtku kursu. Kontrola osiggniec
uczestnikdw powinna by¢ systematyczna. Cze$¢ efektéw moze by¢ sprawdzana podczas wycieczek szkoleniowo - metodycznych i zajeé terenowych.

Proponuje sie ocenia¢ osiggniecia edukacyjne uczestnikdw na podstawie:

- obserwacji indywidualnej pracy uczestnika,

oceny jakosci wykonania zadan przez stuchacza,

- analizy zaangazowania uczestnika w prace zespotows,

- opracowania i prezentacji projektow zawodowych,

- oceny wykonania zadanych prac domowych,

- oceny umiejetnosci rozpoznawanie rodzajow i gatunkéw ryb wykorzystywanych w przetwérstwie,

- oceny umiejetnosci klasyfikowanie skorupiakéw, mieczakéw oraz innych organizméw wodnych wykorzystywanych w przetwérstwie,
- oceny umiejetnosci okreslanie przydatnosci surowcéw rybnych do obrdébki.

Osiggniecia uczestnikow proponuje sie sprawdzac¢ réznorodnymi metodami: testy jednopoziomowe, sprawdzajgce zaréwno wiedze teoretyczna, jak i umiejetnosci
praktyczne; testy pisemne zamkniete (na dobieranie, typu prawda/fatsz, wielokrotnego wyboru); testy otwarte (z lukg); testy ustne.
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4.2. Program nauczania dla przedmiotu: Obrébka wstepna surowcoéw rybnych w praktyce

421

Cele ogodlne przedmiotu

Cele ogdlne przedmiotu to:

422

okreslanie przydatnosci surowcéw rybnych do obrobki

wykonywanie czynnosci zwigzanych z sortowaniem surowcéw rybnych wedtug okreslonych kryteriéw

uzytkowanie maszyn, urzgdzen i narzedzi do wstepnej obrébki surowcéw rybnych

wykonywanie czynnosci z zakresu obrobki wstepnej surowcow rybnych zgodnie z zasadami obowigzujgcych systemow jakosci
stosowanie norm i instrukcji technologicznych dotyczgcych wstepnej obrobki surowcéw rybnych

sporzadzanie podstawowej dokumentacji procesu wstepnej obrobki surowcéw rybnych

planowanie wykonanie zadania

stosowanie metody i techniki rozwigzywania problemow

wspotpraca w zespole

Cele szczegotowe przedmiotu

Cele szczegotowe przedmiotu to:

oceniac przydatnos¢ ryb w produkcji ryb swiezych, schtodzonych, mrozonych

oceniac¢ przydatnos¢ skorupiakéw, mieczakow i innych organizmoéw wodnych w produkcji $wiezych, schtodzonych, mrozonych skorupiakdw, migczakow i innych
organizmdéw wodnych

ocenia¢ przydatnos¢ surowcow rybnych pod wzgledem zastosowania do marynat, konserw, solenia, wedzenia i produkcji wyrobéw garmazeryjnych
sortowaé surowce rybne wykorzystywane w produkcji surowcow rybnych swiezych, schtodzonych i mrozonych, wedtug okreslonych kryteriéw
sortowaé surowce rybne wykorzystywane do marynat, konserw, solenia, wedzenia i produkcji wyrobéw garmazeryjnych, wedtug okreslonych kryteriéw
postugiwac sie narzedziami do recznej i maszynowej wstepnej obrdobki surowcéw rybnych morskich i stodkowodnych

postugiwac sie maszynami i urzgdzeniami do odzyskiwania miesa od kostnych pozostatosci po ptatowaniu i filetowaniu
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przeprowadzac obrébke wstepng skorupiakdw, mieczakdw i innych organizmow wodnych wykorzystywanych w przetwérstwie

wykonywaé wstepng obrobke surowcow rybnych zgodnie z instrukcjami technologicznymi, uwzgledniajgcymi rodzaj surowca, ich wykorzystanie oraz dostepny park
maszynowy

wypetnia¢ dokumentacije procesu wstepnej obrobki surowcéw rybnych

wykonywacé obliczenia ilosci czesci jadalnych i odpadéw surowcow rybnych, powstatych podczas obrébki wstepnej
ustala¢ harmonogram wykonania zadan

ponosi¢ odpowiedzialnos¢ za wykonywane zadania

negocjowaé warunki porozumien

ocenia¢ skutecznos¢ rozwigzania problemu

realizowac przydzielone zadania

przestrzega¢ zasad wspotpracy w zespole
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4.2.3 Material nauczania z uwzglednieniem opisu efektow ksztatcenia

Tematy zajeé Liczba Efekty ksztatcenia Kryteria weryfikacji Oczekiwane efekty uczenia sie — czynnosci
godzin stuchacza/uczestnika
1. Przydatnosé 13 e okresla przydatnos¢ 1) ocenia przydatnos¢ ryb w okresla¢ przydatnosé ryb w produkc;ji ryb swiezych,
surowcow rybnych do surowcow rybnych do produkcji ryb swiezych, schiodzonych, mrozonych
obrobki obrébki (ek) schtodzonych, mrozonych okresla¢ przydatnosé skorupiakow, mieczakow i

2) ocenia przydatnos¢ innych organizméw wodnych w produkcji $wiezych,
skorupiakéw, mieczakéw i schtodzonych, mrozonych skorupiakdw, mieczakéw i
innych organizmow wodnych w innych organizmow wodnych
produkcji swiezych, okresla¢ przydatnos¢ surowcow rybnych pod
schtodzonych, mrozonych wzgledem zastosowania do marynat, konserw,
skorupiakéw, mieczakéw i solenia, wedzenia i produkcji wyrobow
innych organizméw wodnych garmazeryjnych

3) ocenia przydatnosé surowcow ocenia¢ przydatnosé¢ ryb w produkcji ryb swiezych,
rybnych pod wzgledem schtodzonych, mrozonych
zastosowania do marynat, ocenia¢ przydatnos¢ skorupiakéw, mieczakow i
konserw, solenia, wedzenia i innych organizmdéw wodnych w produkcji $wiezych,
produkcji wyrobdw schiodzonych, mrozonych skorupiakéw, mieczakéw i
garmazeryjnych innych organizméw wodnych

ocenia¢ przydatnos¢ surowcdow rybnych pod
wzgledem zastosowania do marynat, konserw,
solenia, wedzenia i produkcji wyrobow
garmazeryjnych
2. Kryteria sortowania 25 e wykonuje czynnosci 1) okresla kryteria sortowania ryb wymienia¢ kryteria sortowania ryb
surowcow rybnych zwigzane z sortowaniem wykorzystywanych w produkciji wykorzystywanych w produkcji ryb swiezych,

surowcow rybnych wediug ryb swiezych, schtodzonych, schtodzonych, mrozonych

okreslonych kryteriow (ek) mrozonych - wymieniac kryteria sortowania skorupiakow,

2) okresla kryteria sortowania mieczakdow i innych organizmoéw wodnych w
skorupiakéw, mieczakow i produkcji $wiezych, schiodzonych, mrozonych
innych organizméw wodnych w skorupiakéw, mieczakow i innych organizméw
produkcji $wiezych, wodnych
schtodzonych, mrozonych wymieniac¢ kryteria sortowania ryb, skorupiakow,

mieczakow i innych organizméw wodnych
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Tematy zajeé

Liczba
godzin

Efekty ksztatcenia

Kryteria weryfikacji

Oczekiwane efekty uczenia sie — czynnosci
stuchacza/uczestnika

3)

4)

5)

6)

skorupiakéw, mieczakow i
innych organizméw wodnych
okresla kryteria sortowania ryb,
skorupiakéw, mieczakow i
innych organizméw wodnych
wykorzystywanych do marynat,
konserw, solenia, wedzenia i
produkcji wyrobéw
garmazeryjnych

sortuje surowce rybne
wykorzystywane

w produkcji surowcow rybnych
Swiezych, schtodzonych i
mrozonych, wedtug okreslonych
kryteriow

sortuje surowce rybne
wykorzystywane do marynat,
konserw, solenia, wedzenia i
produkcji wyrobdw
garmazeryjnych, wedtug
okreslonych kryteriow

wykorzystywanych do marynat, konserw, solenia,
wedzenia i produkcji wyrobdw garmazeryjnych
wymienia¢ surowce rybne wykorzystywane w
produkcji surowcéw rybnych swiezych,
schtodzonych i mrozonych, wedtug okreslonych
kryteriéw

wymieniaé¢ surowce rybne wykorzystywane do
marynat, konserw, solenia, wedzenia i produkcji
wyrobéw garmazeryjnych, wedtug okreslonych
kryteriow

okresla¢ kryteria sortowania ryb wykorzystywanych
w produkcji ryb swiezych, schiodzonych, mrozonych
okresla¢ kryteria sortowania skorupiakéw,
mieczakow i innych organizméw wodnych w
produkcji $wiezych, schiodzonych, mrozonych
skorupiakéw, mieczakow i innych organizméw
wodnych

okresla¢ kryteria sortowania ryb, skorupiakéw,
mieczakdow i innych organizmoéw wodnych
wykorzystywanych do marynat, konserw, solenia,
wedzenia i produkcji wyrobdw garmazeryjnych
sortowaé surowce rybne wykorzystywane w
produkcji surowcéw rybnych swiezych,
schtodzonych i mrozonych, wedtug okreslonych
kryteriow

sortowaé surowce rybne wykorzystywane do
marynat, konserw, solenia, wedzenia i produkcji
wyrobéw garmazeryjnych, wedtug okreslonych
kryteriow
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Tematy zajeé Liczba Efekty ksztatcenia Kryteria weryfikacji Oczekiwane efekty uczenia sie — czynnosci
godzin stuchacza/uczestnika
3. Maszyny, urzadzenia 15 o uzytkuje maszyny, 1) prowadzi mycie i dezynfekcje wymieniaé maszyny, urzadzenia do wstepnej

do wstepnej obrobki
surowcow rybnych

urzadzenia i narzedzia do
wstepnej obrobki
surowcow rybnych (ek)

2)

3)

maszyn, urzadzenh do wstepnej
obrébki surowcow rybnych
morskich i stodkowodnych
obstuguje maszyny, urzgdzenia
do wstepnej obrébki surowcow
rybnych morskich i
stodkowodnych

postuguje sie narzedziami do
recznej i maszynowej wstepnej
obrébki surowcow rybnych
morskich i stodkowodnych

obrébki surowcow rybnych morskich i
stodkowodnych

wskazywac maszyny, urzgdzenia do wstepnej
obrébki surowcow rybnych morskich i
stodkowodnych

postugiwac sie instrukcjami obstugi maszyn i
urzadzenh do wstepnej obrébki surowcdw rybnych
morskich i stodkowodnych

wymieniaé¢ narzedzia do recznej i maszynowej
wstepnej obrébki surowcow rybnych morskich i
stodkowodnych

obstugiwa¢ maszyny, urzgdzenia do wstepnej
obrébki surowcow rybnych morskich i
stodkowodnych

postugiwac sie narzedziami do recznej i maszynowej
wstepnej obrébki surowcdw rybnych morskich i
stodkowodnych

prowadzi¢ mycie i dezynfekcje maszyn, urzgdzen do
wstepnej obrébki surowcdw rybnych morskich i
stodkowodnych
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separacji miesa i
rozdrabniania
surowcow rybnych
morskich i
stodkowodnych

sortowania, ptukania,
odsluzowywania, odtuszczania,
odskorupiania, odgtawiania,
odgardlania, patroszenia,
filetowania, odskoérzania,
przecinania osci,
dzwonkowania, separacji miesa
i rozdrabniania surowcow
rybnych morskich i
stodkowodnych

Wiedza Ed ukadja Rozwd - Polska Europejski Fundusz Spoteczny o
Tematy zajeé Liczba Efekty ksztatcenia Kryteria weryfikacji Oczekiwane efekty uczenia sie — czynnosci
godzin stuchacza/uczestnika
4. Maszyny i urzgdzenia | 16 e uzytkuje maszyny, 1) postuguije sie instrukcjami wskazywac maszyny i urzgdzenia do sortowania,

do sortowania, urzadzenia i narzedzia do obstugi maszyn i urzadzeh do ptukania, odsluzowywania, odtuszczania,
ptukania, wstepnej obrobki sortowania, ptukania, odskorupiania, odgtawiania, odgardlania,
odsluzowywania, surowcow rybnych (ek) odsluzowywania, odtuszczania, patroszenia, filetowania, odskorzania, przecinania
odtuszczania, odskorupiania, odgtawiania, oséci, dzwonkowania, separacji migsa i rozdrabniania
odskorupiania, odgardlania, patroszenia, surowcow rybnych morskich i stodkowodnych
odgtawiania, filetowania, odskorzania, postugiwac sie instrukcjami obstugi maszyn i
odgardlania, przecinania osci, urzgdzeh do sortowania, ptukania, odsluzowywania,
patroszenia, dzwonkowania, separacji miesa odtuszczania, odskorupiania, odgtawiania,
filetowania, i rozdrabniania surowcéw odgardlania, patroszenia, filetowania, odskoérzania,
odskorzania, rybnych morskich i przecinania osci, dzwonkowania, separacji miesa i
przecinania osci, stodkowodnych rozdrabniania surowcow rybnych morskich i
dzwonkowania, 2) dobiera narzedzia do stodkowodnych

dobiera¢ narzedzia do sortowania, ptukania,
odsluzowywania, odtuszczania, odskorupiania,
odgfawiania, odgardlania, patroszenia, filetowania,
odskorzania, przecinania osci, dzwonkowania,
separacji miesa i rozdrabniania surowcow rybnych
morskich i stodkowodnych

obstugiwaé maszyny i urzadzenia do sortowania,
ptukania, od$luzowywania, odtuszczania,
odskorupiania, odgtawiania, odgardlania,
patroszenia, filetowania, odskdrzania, przecinania
os$ci, dzwonkowania, separacji migsa i rozdrabniania
surowcow rybnych morskich i stodkowodnych
prowadzi¢ mycie i dezynfekcje maszyny i urzgdzenia
do sortowania, ptukania, odsluzowywania,
odiuszczania, odskorupiania, odgtawiania,
odgardlania, patroszenia, filetowania, odskdrzania,
przecinania osci, dzwonkowania, separacji miesa i
rozdrabniania surowcow rybnych morskich i
stodkowodnych
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Tematy zajeé Liczba Efekty ksztatcenia Kryteria weryfikacji Oczekiwane efekty uczenia sie — czynnosci
godzin stuchacza/uczestnika
5. Maszyny i urzadzenia |8 e uzytkuje maszyny, 1) postuguje sie maszynami i - wskazywaé maszyny i urzgdzenia do odzyskiwania
do odzyskiwania urzadzenia i narzedzia do urzgdzeniami do odzyskiwania miesa od kostnych pozostatosci po ptatowaniu i
miesa od kostnych wstepnej obrébki miesa od kostnych pozostatosci filetowaniu
pozostatosci po surowcow rybnych (ek) po ptatowaniu i filetowaniu - postugiwac¢ sie instrukcjami obstugi maszyn i
ptatowaniu i urzgdzen do odzyskiwania miesa od kostnych
filetowaniu pozostatosci po ptatowaniu i filetowaniu
- postugiwac sie maszynami i urzgdzeniami do
odzyskiwania miesa od kostnych pozostatosci po
ptatowaniu i filetowaniu
- prowadzi¢ mycie i dezynfekcje maszyn i urzadzen
do odzyskiwania miesa od kostnych pozostatosci po
ptatowaniu i filetowaniu
6. Czyszczenie, 10 e wykonuje czynnos$ci z 1) przeprowadza czyszczenie, - okresla¢ czynnosci zwigzane z czyszczeniem,
odsluzowywanie, zakresu obrobki wstepne;j odsluzowywanie, odtuszczanie, odsluzowywaniem, odtuszczaniem, patroszeniem,
odtuszczanie, surowcow rybnych patroszenie, odgtawianie i odgtawianiem i odgardlaniem ryb
patroszenie, zgodnie z zasadami odgardlanie ryb - przeprowadza¢ czyszczenie, odsluzowywanie,
odgfawianie i obowigzujgcych systemow odiuszczanie, patroszenie, odgtawianie i odgardlanie
odgardlanie ryb jakosci (ek) ryb
7. Filetowanie, 10 e wykonuje czynnosci z 1) przeprowadza filetowanie, - okreslac¢ czynnosci zwigzane z filetowaniem,
trymowanie, zakresu obrobki wstepnej trymowanie, odskorzanie, trymowaniem, odskdérzaniem, porcjowaniem,
odskorzanie, surowcow rybnych porcjowanie, dzwonkowanie dzwonkowaniem oraz rozdrabnianiem ryb
porcjowanie, zgodnie z zasadami oraz rozdrabnianie ryb - przeprowadzac filetowanie, trymowanie,
dzwonkowanie oraz obowigzujgcych systeméw odskoérzanie, porcjowanie, dzwonkowanie oraz
rozdrabnianie ryb jakosci (ek) rozdrabnianie ryb
8. Obrébka wstepna 10 e wykonuje czynnosci z 1) przeprowadza obrébke wstepng |-  okresla¢ czynnosci zwigzane z przeprowadzaniem

skorupiakéw,
mieczakow i innych
organizmoéw wodnych

zakresu obrobki wstepnej
surowcow rybnych
zgodnie z zasadami
obowigzujgcych systemow
jakosci (ek)

skorupiakéw, mieczakow i
innych organizméw wodnych
wykorzystywanych w
przetworstwie

obrobki wstepnej skorupiakéw, mieczakow i innych
organizmow wodnych wykorzystywanych w
przetworstwie

przeprowadzaé obrébke wstepng skorupiakdw,
mieczakdow i innych organizmoéw wodnych
wykorzystywanych w przetworstwie
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godzin stuchacza/uczestnika
9. Normy i instrukcje 25 e stosuje normy i instrukcje |1) wykonuje wstepng obrébke wymienia¢ zasady GMP — Good Manufacturing
technologiczne technologiczne dotyczgce surowcow rybnych zgodnie z Practice)
dotyczace wstepnej wstepnej obrobki zasadami (GMP — Good wymienia¢ zasady Dobrej Praktyki Higienicznej
obrébki surowcow surowcow rybnych (ew) Manufacturing Practice), Dobrej (GHP — Good Hygienic Practice)
rybnych Praktyki Higienicznej (GHP — wymienia¢ zasady analizy zagrozen i krytycznych
Good Hygienic Practice), punktow kontroli (HACCP — Hazard Analysis and
analizy zagrozen i krytycznych Critical Control Points)
punktéw kontroli (HACCP — wymieniaé instrukcje technologiczne stosowane
Hazard Analysis and Critical podczas wykonywania wstepnej obrébki surowcow
Control Points) rybnych
2) wykonuje wstepng obrébke wykonywaé wstepng obrébke surowcéw rybnych
surowcow rybnych zgodnie z zgodnie z zasadami (GMP — Good Manufacturing
instrukcjami technologicznymi, Practice), Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP — Good
uwzgledniajgcymi rodzaj Hygienic Practice), analizy zagrozen i krytycznych
surowca, ich wykorzystanie oraz punktow kontroli (HACCP — Hazard Analysis and
dostepny park maszynowy Critical Control Points)
wykonywaé wstepng obrébke surowcow rybnych
zgodnie z instrukcjami technologicznymi,
uwzgledniajgcymi rodzaj surowca, ich wykorzystanie
oraz dostepny park maszynowy
10. Dokumentacja 15 e sporzgdza podstawowg 1) wypetnia dokumentacje procesu wymienia¢ dokumentacje procesu wstepnej obrébki
procesu wstepnej dokumentacje procesu wstepnej obrobki surowcow surowcow rybnych
obrébki surowcow wstepnej obrobki rybnych wymienia¢ zasady obliczania ilosci czesci jadalnych
rybnych surowcow rybnych (ew) 2) wykonuje obliczenia ilosci i odpadow surowcow rybnych, powstatych podczas
czesci jadalnych i odpadéw obrébki wstepnej
surowcow rybnych, powstatych wypetnia¢ dokumentacje procesu wstepnej obrébki
podczas obrébki wstepnej surowcow rybnych
wykonywacé obliczenia ilosci czesci jadalnych i
odpaddéw surowcow rybnych, powstatych podczas
obrébki wstepnej
Razem 148
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4.2.4 Procedury osiggania celow ksztalcenia

Propozycje metod nauczania

Nalezy stosowac aktywizujgce metody nauczania zwigzane z réznym stopniem aktywnosci uczestnikow, ze szczegdinym uwzglednieniem metod praktycznych,
eksponujacych i wzrokowo-stuchowych. Wyborowi metody towarzyszy namyst nad celami zaje¢, poziomem intelektualnym stuchaczy/uczestnikow, predyspozycji uczacego
oraz dostepnoscig mediow, srodkéw dydaktycznych.

Proponowane metody nauczania:

metody eksponujgce (pokaz potgczony z przezyciem, film dydaktyczne, obserwacja, demonstracja, prezentacja)

metody aktywizujgce: metoda przypadkdw i sytuacyjna, inscenizacja, gry dydaktyczne, seminarium, dyskusja dydaktyczna
metody problemowe (nauczanie problemowe, wyktad problemowy, metoda badawcza)

metody programowane (z uzyciem komputera, maszyny dydaktycznej lub podrecznika programowanego)

udziat w prelekcjach i spotkaniach z pracownikami branzy przetwérstwa ryb

wycieczka zorganizowana do zaktaddéw zajmujgcych sie przetworstwem ryb.

Wskazane metody nauczania: metody praktyczne, za pomocg ktérych ksztattuje sie i rozwija umiejetnoéci, nawyki i sprawnos$ci o charakterze praktycznym:

pokaz z objasnieniem (wyjasnieniem)

pokaz z instruktazem

metoda projektow

metoda tekstu przewodniego

¢wiczenia przedmiotowe (rozwigzywanie zadan)
metoda tekstu przewodniego

symulacja.

Obudowa dydaktyczna

Srodki dydaktyczne:

zasoby internetowe, materiaty multimedialne (prezentacje), nagrania audio, audiobooki scenariusze zaje¢, arkusze ¢wiczen, instrukcje do przeprowadzania
cwiczen,
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- czasopisma, katalogi i publikacje branzowe,

- filmy dydaktyczne oraz prezentacje multimedialne dotyczgce procesow przetwarzania, utrwalania surowcéw i przetworéw rybnych,
- komplet przepiséw prawa dotyczacych przetworstwa rybnego,

- przykfadowe receptury i normy zuzycia surowcow rybnych,

- schematy maszyn i urzgdzeh stosowanych w przetwoérstwie rybnym,

- instrukcje obstugi maszyn i urzgdzen,

- aparatura kontrolno-pomiarowa stosowana w przetworstwie rybnym,

- schematy instalacji technicznych stosowanych w zaktadach przetwérstwa rybnego,

- przykladowa dokumentacje technologiczna z zakresu przetworstwa ryb,

- schematy i katalogi urzagdzen energetycznych oraz urzadzen do uzdatniania wody, oczyszczania Sciekow i powietrza.

Warunki realizacji

Podmiot prowadzacy ksztatcenie zapewnia pomieszczenia dydaktyczne z wyposazeniem odpowiadajgcym technologii i technice stosowanej w przetworstwie ryb,
aby zapewni¢ osiggniecie wszystkich efektéw ksztatcenia okreslonych w podstawie programowej ksztatcenia w zawodzie szkolnictwa branzowego oraz umozliwié
przygotowanie uczestnika do wykonywania zadan zawodowych.

Ksztatcenie powinno odbywacé sie w pracowni wyposazonej w:
- stanowisko komputerowe dla prowadzacego i uczestnikéw (jedno stanowisko dla jednego uczestnika) podtgczone do sieci lokalnej z dostepem do Internetu,
- projektor multimedialny i ekran projekcyjny lub telewizor lub tablice interaktywng, tablice szkolng lub flipchart.

Pracownia przetworstwa ryb powinna by¢ wyposazona w:

- stanowiska obrébki wstepnej i trymowania (jedno stanowisko dla trzech uczestnikow) wyposazone w: zlew ze stali nierdzewnej, stot z ptytg roboczg ze stali
nierdzewnej, stot do trymowania filetéw, noze, pesety do usuwania osci, stalki, wagi techniczne, wézki transportowe, pojemniki na surowce i odpady, stot ze stali
nierdzewnej z basenem, wytwornice lodu, mieszarke, tyZki i noze do patroszenia, nozyce do obcinania ptetw i skrzeli, rekawice metalowe ochronne,

- stanowisko mycia rgk wyposazone w: umywalke z instalacjg zimnej i cieptej wody, dozownik do mydta, srodki do dezynfekcji, reczniki papierowe, pojemnik
na odpady,

- stanowisko do dezynfekcji obuwia wyposazone w: ptytki pojemnik wykonany ze stali nierdzewnej, ustawiony na posadzce lub wbudowany w posadzke wraz z kratg
umieszczong wewnatrz, srodki do dezynfekciji,
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- urzadzenia chtodnicze, zamrazalnicze i szybkoschiadzarki.

Realizacja procesu ksztatcenia w zakresie przedmiotu wymaga wiec wykwalifikowanej kadry prowadzgcych wyposazonych w kompetencje w zakresie obstugi sprzetu
komputerowego, narzedzi cyfrowych, nowoczesnych maszyn, urzadzen i sprzetu stanowigcych wyposazenie pracowni oraz merytoryczng, uaktualniang wiedze
dostosowang do nowej podstawy programowe.

Zaleca sie korzystanie z zasobow i wspotpracy z przedsiebiorcami, zaktadami przetworstwa ryb i instytucjami wtasciwymi dla zawodu lub branzy, do ktérej
przyporzadkowane jest umiejetnosci kursu. Miejsce realizacji przedmiotu musi spetniaé wymagania wynikajgce z przepiséw BHP, ochrony przeciwpozarowej i ochrony
srodowiska oraz umozliwia samodzielne wykonywanie zadan przez poszczegélnych uczestnikéw. Nalezy organizowa¢ wycieczki do zaktadoéw zajmujgcych sie obrobka ryb
i produkcjg przetwordw rybnych oraz zapraszac przedstawicieli branzy przetwérstwa ryb do udziatu w prelekcjach i spotkaniach ze stuchaczami/uczestnikami. W ramach
umowy lub porozumienia wspétpraca moze polegac¢ na:

e realizacji doradztwa zawodowego,

e realizacji promocji ksztatcenia zawodowego,

e wyposazeniu miejsc zajec praktycznych,

e tworzeniu grup patronackich,

e realizacji praktycznej nauki zawodu,

e organizacji egzaminéw zawodowych,

e organizowaniu szkolen branzowych w ramach doskonalenia prowadzacych ksztatcenia zawodowego.

Proces ksztatcenia w grupie patronackiej jest wspierany przez firme, ktéra objeta grupe swoim patronatem. Wsparcie moze polegac na: wyposazenie pracowni w sprzet
i materiaty dydaktyczne, dodatkowe szkolenia, ufundowanie stypendiéw dla najzdolniejszych stuchaczy. Pracodawca moze takze mie¢ udziat w opracowaniu programu
nauczania dopasowanego do profilu zapotrzebowania jego firmy.

Formy organizacyjne pracy ze stuchaczami

Wskazane jest, by zajecia odbywaty sie w grupach liczacych do 15 stuchaczéw/uczestnikow pod kierunkiem prowadzacego. Zajecia powinny by¢ prowadzone
z wykorzystaniem roznych form pracy aktywizujgcej stuchaczy oraz z wykorzystaniem zréznicowanych form organizacyjnych pracy ze stuchaczami: praca domowa,
wycieczka, praca indywidualna lub grupowa np. praca w grupach po 2-3 stuchaczy.

Formy indywidualizacji pracy stuchaczéw/uczestnikéw powinny uwzglednia¢:
- dostosowanie warunkéw, srodkow, metod i form ksztatcenia do potrzeb stuchacza/uczestnika,

- dostosowanie warunkow, srodkéw, metod i form ksztatcenia do mozliwosci stuchacza/uczestnika.
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Nalezy dostosowa¢ metody nauczania do mozliwosci intelektualnych stuchaczy, np. poprzez réznicowanie zadan (zlecanie stuchaczowi zadan lub ¢wiczen z wyrazng
strukturag, mieszczacych sie w granicach jego mozliwosci), réznicowanie prac domowych moze dotyczy¢ typu pracy domowej, lub czasu nad nig spedzonego, prowadzenie
lekcji na kilku poziomach nauczania: praca stuchaczéw/uczestnikow w grupach (w tym samym czasie stuchacze/uczestnicy niepetnosprawni pracujg niezaleznie od innych
grup we wtasnym tempie i na miare swoich mozliwosci), praca stuchaczéw/uczestnikéw w grupach o zréznicowanych uzdolnieniach i wiadomosciach (pozwala

na wykorzystanie mozliwosci stuchaczéw/uczestnikow zdolniejszych do wyjasniania niezrozumiatych zagadnien kolegom, ktérzy wymagajg dodatkowych wyjasnien),
stosowanie metod polisensorycznego, czyli wielozmystowego uczenia sie (prezentacje multimedialne, programy komputerowe, modele, makiety, multimedialne gry
dydaktyczne, tamigtowki, krzyzowki, itp.) oraz metod interaktywnych (burza mézgdéw, mapa mentalna, plakat — folder, portfolio, eksperyment/doswiadczenie, instruktaz,
praca konstrukcyjna itp.), akceptowanie, ze kazdy stuchacz/uczestnik pracuje w swoim wiasnym rytmie i na odpowiednim dla siebie poziomie, okreslanie limitu czasu

na dang prace, stosowanie na lekcjach kart dydaktycznych tzw. kart pracy, ktére umozliwiajg kazdemu stuchaczowi/uczestnikowi przerabianie kolejnych partii materiatu

w swoim wiasnym tempie.

4.2.5 Proponowane metody sprawdzania osiggnie¢ edukacyjnych stuchacza/uczestnika

Sprawdzanie osiggnie¢ powinno odbywacé sie przez caty okres realizacji programu zaje¢ na podstawie kryteriéw przedstawionych na poczatku kursu. Kontrola osiggnie¢
uczestnikdw powinna by¢ systematyczna. Cze$¢ efektéw moze by¢ sprawdzana podczas wycieczek szkoleniowo - metodycznych i zaje¢ terenowych.

Proponuje sie oceniac osiggniecia edukacyjne uczestnikdw na podstawie:
- obserwacji indywidualnej pracy uczestnika,
- ocene jakosci wykonania zadan przez stuchacza,
- analizy zaangazowania uczestnika w prace zespotowa,
- opracowania i prezentacji projektow zawodowych,
- oceny wykonania zadanych prac domowych,
- oceny umiejetnosci okreslanie przydatnosci surowcédw rybnych do obrébki,
- oceny umiejetnosci wykonywanie czynnosci zwigzanych z sortowaniem surowcéw rybnych wedtug okreslonych kryteriow,
- oceny umiejetnosci uzytkowanie maszyn, urzadzeh i narzedzi do wstepnej obréobki surowcéw rybnych,
- oceny umiejetnosci wykonywanie czynnosci z zakresu obrébki wstepnej surowcéw rybnych zgodnie z zasadami obowigzujgcych systeméw jakosci,
- oceny umiejetnosci stosowanie norm i instrukcji technologicznych dotyczacych wstepnej obrébki surowcéw rybnych,

- oceny umiejetnosci sporzagdzanie podstawowej dokumentacji procesu wstepnej obrobki surowcow rybnych.
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Osiggniecia uczestnikdow proponuje sie sprawdzac¢ réznorodnymi metodami: testy jednopoziomowe, sprawdzajgce zaréwno wiedze teoretyczna, jak i umiejetnosci
praktyczne; testy pisemne zamkniete (na dobieranie, typu prawda/fatsz, wielokrotnego wyboru); testy otwarte (z lukg); testy ustne.

Ponadto do oceny umiejetnosci praktycznych stuchaczy proponuje sie stosowanie testow praktycznych, proby pracy, prezentacje na forum grupy z przeprowadzonych
prac oraz obserwacji czynnosci wykonywanych przez stuchacza w trakcie realizacji ¢wiczen. Podczas obserwaciji nalezy zwréci¢ uwage na:

- wyszukiwanie i przetwarzanie rzetelnych informacji pozyskanych z réznych zrédet,
- poprawnos¢ merytoryczng wykonanych éwiczen praktycznych,
- umiejetnos¢ pracy w zespole.

Wazne kryteria oceny efektéw ksztatcenia to: zaplanowanie wykonania zadania, dobér elementéw oraz sporzadzona dokumentacja. Mozliwe sg réwniez inne sposoby
i formy zaliczenia, takie jak: testy praktyczne, wykonanie projektow, proby pracy, aktywnos$¢ uczgcego sie na zajeciach, prezentacje na forum grupy z przeprowadzonych
prac.
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5. Ewaluacja programu kursu umiejetnosci zawodowych

Rzeczpospolita

Unia Europejska

Europejski Fundusz Spoteczny

Efekt ksztalcenia z podstawy programowej
(oznaczony w programie kursu jako kluczowy
dla kwalifikacji lub jednostki efektow)

Wskazniki potwierdzajgce
osiggniecie efektu ksztatcenia

Metody/techniki badania

Termin badania

1) okresla przydatno$é surowcow rybnych | Wyniki z testow pisemnych i ustnych | Testy osiggnieé stuchaczy —
do obrébki (ek) Uzyskanie minimum poprawnosci pisemne i ustne
50% - przy tresciach teoretycznych Ankieta - opinie pracodawcéw
75% - przy tresciach praktycznych Samoocena dokonywana przez
Analiza ankiet prowadzgcego zajecia
2) wykonuje czynnosci zwigzane z Wyniki z testéw pisemnych i ustnych | Testy osiggnie¢ stuchaczy —
sortowaniem surowcow rybnych Uzyskanie minimum poprawnosci pisemne i ustne
wedtug okreslonych kryteriow (ek) 50% - przy tresciach teoretycznych Ankieta - opinie pracodawcéw
75% - przy tresciach praktycznych Samoocena dokonywana przez
Analiza ankiet prowadzgcego zajecia
3) uzytkuje maszyny, urzgdzenia i Wyniki z testow pisemnych i ustnych | Testy osiggnie¢ stuchaczy —
narzedzia do wstepnej obrébki Uzyskanie minimum poprawnosci pisemne i ustne
surowcow rybnych (ek) 50% - przy tresciach teoretycznych Ankieta - opinie pracodawcéw
75% - przy tresciach praktycznych Samoocena dokonywana przez
Analiza ankiet prowadzgcego zajecia
4) wykonuje czynnosci z zakresu obrébki | Wyniki z testéw pisemnych i ustnych | Testy osiggnie¢ stuchaczy —

wstepnej surowcoéw rybnych zgodnie z
zasadami obowigzujgcych systeméw
jakosci (ek)

Uzyskanie minimum poprawnosci
50% - przy tresciach teoretycznych
75% - przy tresciach praktycznych
Analiza ankiet

pisemne i ustne

Ankieta - opinie pracodawcow
Samoocena dokonywana przez
prowadzgcego zajecia

Badanie na biezgco w czasie
trwania KUZ

Badanie osiggnie¢ edukacyjnych
uczestnikdw po ukonczeniu
pierwszego etapu nauki
przedmiotu

Wyniki i analiza osiggnie¢
edukacyjnych uczestnikéw po
ukonczeniu pierwszego etapu
nauki przedmiotu

Ponowne badanie pod koniec
kursu

Poréwnanie wynikéw, analiza
Ewentualne wnioski powinny
postuzy¢ do modyfikacji programu
nauczania.
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6. Wykaz literatury oraz niezbednych srodkéw i materiatlow dydaktycznych

6.1. Wykaz literatury
1) Bogdan A., Przetwarzanie ryb, mieczakow i skorupiakéw, Instytut Technologii Eksploataciji — Panstwowy Instytut Badawczy, Radom 2006.
2) Bukata W., Szczech K., Bezpieczenstwo i higiena pracy. Podrecznik do ksztatcenia zawodowego, WSIiP, Warszawa 2017.
3) Czarniecka-Skubina E. (red) Praca zbiorowa, Towaroznawstwo spozywcze, Wydawnictwo Format- AB, Warszawa, 2010.
4) Czarniecka-Skubina E., Nowak D. (red) Praca zbiorowa, Technologia zywnosci, Czes¢ lll, Technologie kierunkowe, tom Il, Format-AB, Warszawa, 2012.
5) Czarniecka-Skubina E., Nowak D. (red) Praca zbiorowa, Technologia zywnosci. Cze$¢ 1, Podstawy technologii zywnosci, Format-AB, Warszawa 2010.
6) Dabrowski A., Podstawy techniki w przemysle spozywczym, WSiP, Warszawa, 2009.
7) Dtuzewski M. (red.), Praca zbiorowa, Technologia zywnosci, cz. IV, WSiP, Warszawa, 2008.
8) Dtuzewski M., Dluzewska A. Technologia zywnosci, cz. 2, Technologie kierunkowe tom 1, WSiP, Warszawa, 2011.
9) Dtuzewski M., Dluzewska A. Technologia zywnosci, cz. 3, Technologie kierunkowe tom 2, WSiP, Warszawa 2012.
10) Dul A., Jezyk niemiecki w gastronomii, WSiP Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne, Warszawa 2015.
11) Jarczyk A., Technologia zywnosci, cz. lll, WSIiP, Warszawa, 2008.

12) Kotakowski E., Kotakowska A., Tokarczyk G., Kotodziejski W., Pawlikowski B., Postepy w technologii konserw rybnych, Wydawnictwo: Wydziat Nauk o Zywnosci i
Rybactwa Akademia Rolnicza, Szczecin 2007.

13) Kotakowski E., Sikorski Z., Balejko J., Postepy w technologii ryb wedzonych, Wydawnictwo Wydziat Nauk o Zywnosci i Rybactwa Akademia Rolnicza, Szczecin
2007.

14) Kotakowski E., Stodolnik L., Domiszewski Z., Technologia mrozonych przetworéw rybnych, Wydawnictwo: Wydziat Nauk o Zywnosci i Rybactwa Akademia
Rolnicza, Szczecin 2006.

15) Kotakowski E., Technologia mrozonych przetwordw rybnych, Wydawnictwo Morskie, Gdansk 1984.

16) Kotozyn-Krajewska D., Higiena produkcji zywnosci, Wydawnictwo SGGW, Warszawa, 2003.

17) Kotozyn-Krajewska D., Sikora T., Przetwarzanie ryb, mieczakéw i skorupiakéw, WSIiP, Warszawa 2004.

18) Kosmowski M., Dowgiatto A., Mechaniczne odtuszczanie ryb, cz. 1, ,Inzynieria Przetwérstwa Spozywczego”,3/4, s. 24—28, Koszalin 2016.

19) Lada E., Podstawy przetwérstwa spozywczego, WSIP, Warszawa, 2013.
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20) tatka U., Technologia i towaroznawstwo, WSiP, Warszawa, 2003.

21) Sarna O., Gorski W., Debicka A., Skawinska K., Podrecznik z zakresu systemow certyfikacji produktéw rybnych, Warsztaty Fundaciji WWF, Polska 2016.
22) Psuty I., Produkty i przetwory rybne, tom Ill, Morski Instytut Rybacki — Panstwowy Instytut Badawczy, Gdynia 2016.

23) Raczkowski B., BHP w praktyce, ODDK, 2018.

24) Rutkowski A., Gwiazda S., Dgbrowski K., Kompendium dodatkéw do zywnosci, Konin 2003.

25) Sarna R., Sarna K., Jezyk angielski zawodowy w gastronomii, WSiP, Warszawa 2013.

26) Sikorski Z. E., Morskie surowce zywnosciowe. Dostepnos¢, wiasciwosci i przechowywanie chtodnicze, WNT, Warszawa 1992.

27) Sosinska M., My profession, Wydawnictwo Rea, Warszawa 2007.

6.2. Wykaz niezbednych srodkéw i materiatéw dydaktycznych

Podmiot prowadzacy ksztatcenie na kursie umiejetnosci zawodowych zapewnia pomieszczenia dydaktyczne z wyposazeniem odpowiadajgcym technologii i technice
stosowanej w branzy przetworstwa ryb, aby zapewni¢ osiggniecie wszystkich efektéw ksztatcenia okreslonych w podstawie programowej ksztatcenia w zawodzie
szkolnictwa branzowego oraz umozliwi¢ przygotowanie uczestnikow kursu do wykonywania zadan zawodowych.

Pomoce dydaktyczne:
- stanowiska komputerowe dla uczestnikow z dostepem do Internetu i do urzgdzen peryferyjnych (jedno stanowisko dla jednego uczestnika),
- stanowisko komputerowe dla prowadzacego z dostepem do Internetu z projektorem multimedialnym i biurowym urzgdzeniem wielofunkcyjnym,
- aparature kontrolno-pomiarowg stosowang w przetworstwie rybnym.
Materiaty dydaktyczne:
- ksigzki uczestnika, zeszyty ¢wiczen, ksigzki prowadzacego, nagrania, oprogramowania tablic interaktywnych,
- scenariusze zaje¢, arkusze ¢wiczen, instrukcje do przeprowadzania ¢wiczen,
- nagrania audio, audiobooki,
- zasoby internetowe,
- filmy dydaktyczne oraz prezentacje multimedialne dotyczgce proceséw przetwarzania, utrwalania surowcéw i przetwordw rybnych,
- przykfadowe receptury i normy zuzycia surowcéw rybnych,

- komplet przepiséw prawa dotyczgcych przetwdrstwa rybnego,
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schematy maszyn i urzadzen stosowanych w przetwoérstwie rybnym,

instrukcje obstugi maszyn i urzgdzen stosowanych w czasie pracy,

aparature kontrolno-pomiarowg stosowang w przetworstwie rybnym,

schematy instalacji technicznych stosowanych w zakfadach przetwoérstwa rybnego,

przyktadowg dokumentacje technologiczng z zakresu przetworstwa ryb,

schematy i katalogi urzagdzen energetycznych oraz urzadzen do uzdatniania wody, oczyszczania $ciekoéw i powietrza,

tematyczne e-booki, animacje 2D/3D, atlasy interaktywne, plansze interaktywne, gry edukacyjne, filmy edukacyjne, symulatory, programy éwiczeniowe
do projektowania przez dobieranie umozliwiajgce realizowanie tresci teoretycznych w formie zdalnej.

Pracownia przetwérstwa ryb wyposazona w:

stanowiska obrobki wstepnej i trymowania (jedno stanowisko dla trzech stuchaczow/uczestnikéw) wyposazone w: zlew ze stali nierdzewnej, stét z ptytg robocza
ze stali nierdzewnej, stét do trymowania filetéw, noze, pesety do usuwania osci, stalki, wagi techniczne, wozki transportowe, pojemniki na surowce i odpady, stét
ze stali nierdzewnej z basenem, wytwornice lodu, mieszarke, tyzki i noze do patroszenia, nozyce do obcinania ptetw i skrzeli, rekawice metalowe ochronne,

stanowisko mycia rgk wyposazone w: umywalke z instalacjg zimnej i cieptej wody, dozownik do mydta, srodki do dezynfekcji, reczniki papierowe, pojemnik
na odpady,

stanowisko do dezynfekcji obuwia wyposazone w: ptytki pojemnik wykonany ze stali nierdzewnej, ustawiony na posadzce lub wbudowany w posadzke wraz z kratg
umieszczong wewnatrz, srodki do dezynfekgciji.
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7. Sposoéb i forma zaliczenia kursu

Kurs umiejetnosci zawodowych konczy sie zaliczeniem. O zaliczeniu zaje¢ edukacyjnych w ksztatceniu teoretycznym decyduje prowadzacy te zajecia na podstawie
zaliczenia testéw sprawdzajgcych.

Do oceny osiggnie¢ edukacyjnych stuchaczy proponuje sie stosowanie testow wielokrotnego wyboru, zadah z lukg, ocene aktywnosci stuchacza podczas wykonywania
zadan w grupie, ocene jakosci wykonania zadan przez stuchacza. Proponuje sig, aby osiggniecia stuchaczy ocenia¢ w zakresie zaplanowanych, uszczegétowionych celéw
ksztatcenia na podstawie:

- obserwacji wykonanych ¢wiczen,
- testu pisemnego.

Umiejetnosci praktyczne proponuje sie sprawdzac na podstawie obserwacji czynnosci wykonywanych przez stuchacza w trakcie realizacji ¢wiczen. Podczas obserwac;i
nalezy zwréci¢ uwage na:

- wyszukiwanie i przetwarzanie rzetelnych informacji pozyskanych z réznych zrédet,
- poprawnos¢ merytoryczng wykonanych éwiczen praktycznych,
- umiejetnos¢ pracy w zespole.

Wazne kryteria oceny efektéw ksztatcenia to: zaplanowanie wykonania zadania, dobér elementéw oraz sporzagdzona dokumentacja. Mozliwe sg réwniez inne sposoby
i formy zaliczenia, takie jak: testy praktyczne, wykonanie projektow, proby pracy, aktywnos$¢ uczgcego sie na zajeciach, prezentacje na forum grupy z przeprowadzonych
prac.

Osoba, ktéra uzyskata zaliczenie, otrzymuje zaswiadczenie o ukonczeniu kursu umiejetnosci zawodowych SPC.05.3. Prowadzenie obrobki wstepnej surowcow rybnych.
Osoba, ktéra ukonczy réwniez kursy umiejetnosci zawodowych z jednostek efektéw ksztatcenia:

SPC.05.2. Podstawy przemystu spozywczego

SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcéw rybnych

SPC.05.4. Wykonywanie prac zwigzanych z produkcjg przetworéw rybnych

SPC.05.5. Przygotowywanie surowcow, pétproduktdow oraz przetwordw rybnych do dystrybucji i magazynowania
SPC.05.6. Jezyk obcy zawodowy

i otrzyma zaswiadczenie o ich ukonczeniu, moze przystgpi¢ do egzaminu potwierdzajgcego kwalifikacje SPC.05. Obrdbka ryb i produkcja przetwordw rybnych.
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8. Sprawdzenie kompletnosci i poprawnosci opracowanego programu zajec

Tabela 5. Weryfikacja programu nauczania KUZ pod katem zgodnosci z przepisami prawa o$wiatowego

Unia Europejska

Europejski Fundusz Spoteczny

* ¥

Lp. Program kursu umiejetnosci zawodowych uwzglednia (Z;vl:j/:;lrtosc opracowanego programu zajec
1 Cele ksztatcenia (zadania zawodowe) T
2 Efekty ksztatcenia T
3 Kryteria weryfikacji T
4 Warunki realizacji ksztatcenia w kwalifikacji (lub niezbedne do realizacji danej jednostki efektow) T
5 Minimalna liczba godzin ksztatcenia zawodowego dla kwalifikacji wyodrebnionej w zawodzie lub jednostki efektow | T

Tabela 6. Weryfikacja programu KUZ pod kgtem kompletnosci efektow ksztatcenia

Efekty ksztatcenia oraz kryteria weryfikacji okreslone w podstawie programowej ksztatcenia w zawodzie

Zawartos¢ opracowanego programu zajec
(temat zajec)

SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcow rybnych

Efekty ksztatcenia

Kryteria weryfikacji

1) okreSla zrédta i metody
pozyskiwania surowcow rybnych
oraz innych organizméw wodnych
(ew)

1) wskazuje zrédta pozyskiwania surowcow rybnych oraz innych
organizmdéw wodnych

Zrédta i metody pozyskiwania surowcow
rybnych

2) rozrdznia metody pozyskiwania surowcdw rybnych oraz innych
organizmdow wodnych

Zrédfa i metody pozyskiwania surowcow
rybnych

2) rozpoznaje rodzaje i gatunki ryb
wykorzystywanych w przetworstwie
(ew)

1) klasyfikuje ryby zgodnie z systematykg, np. na Sledziowate, fososiowate,
karpiowate, wegorzowate, dorszowate, okoniowate, makrelowate,
fladrowate, szczupakowate, sumowate, solowate

Rodzaje i gatunki ryb wykorzystywanych w
przetworstwie

2) klasyfikuje ryby ze wzgledu na zawarto$¢ ttuszczu na ryby ttuste (np.
tosos$, makrela), srednio ttuste (np. karp, leszcz) i chude (np. szczupak,
sola)

Rodzaje i gatunki ryb wykorzystywanych w
przetworstwie

3) klasyfikuje ryby ze wzgledu na srodowisko zycia na stodkowodne (np.
karp, sandacz), morskie (np. halibut, turbot), battyckie i dalekomorskie

Rodzaje i gatunki ryb wykorzystywanych w
przetworstwie

4) klasyfikuje ryby ze wzgledu na ksztatt ciata, np. wrzecionowate
(szczupak) i ptaskie (flgdra)

Rodzaje i gatunki ryb wykorzystywanych w
przetworstwie
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Efekty ksztatcenia oraz kryteria weryfikacji okreslone w podstawie programowej ksztatcenia w zawodzie Zawartos¢ opracowanego programu zajec
(temat zajec)
SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcow rybnych
5) klasyfikuje ryby ze wzgledu na jako$¢ migsa na ryby szlachetne (np. Rodzaje i gatunki ryb wykorzystywanych w
tosos, jesiotr), bardzo smaczne (np. wegorz, sandacz) i dobre (np. przetworstwie
halibut, turbot)
6) opisuje rodzaje i gatunki ryb wykorzystywanych w przetworstwie Rodzaje i gatunki ryb wykorzystywanych w
przetworstwie
3) klasyfikuje skorupiaki, mieczaki 1) dokonuje podziatu bezkregowcéw jadalnych wykorzystywanych w Rodzaje skorupiakéw, mieczakoéw oraz innych
oraz inne organizmy wodne przetworstwie zgodnie z systematykg, na skorupiaki, mieczaki i inne organizmow wodnych wykorzystywanych w
wykorzystywane w przetworstwie organizmy wodne przetworstwie
(ew) 2) wskazuje rodzaje skorupiakéw stosowanych w przetworstwie, np. kraby, | Rodzaje skorupiakéw, mieczakéw oraz innych
langusty, homary, krewetki i raki organizmow wodnych wykorzystywanych w
przetworstwie
3) dokonuje podziatu mieczakéw na gtowonogi, maize i slimaki Rodzaje skorupiakéw, mieczakoéw oraz innych
organizmow wodnych wykorzystywanych w
przetworstwie
4) wskazuje rodzaje gtowonogdw stosowanych w przetwdrstwie, np. Rodzaje skorupiakéw, mieczakéw oraz innych
kalmary, matwy i oSmiornice organizmow wodnych wykorzystywanych w
przetworstwie
5) wskazuje rodzaje matz stosowanych w przetwérstwie, np. ostrygi, mule, | Rodzaje skorupiakéw, mieczakéw oraz innych
sercowki, przegrzebki organizmow wodnych wykorzystywanych w
przetworstwie
6) wskazuje rodzaje Slimakow stosowanych w przetwdrstwie, np. winniczki, | Rodzaje skorupiakéw, mieczakéw oraz innych
trabiki organizmow wodnych wykorzystywanych w
przetworstwie
7) wskazuje rodzaje innych organizméw wodnych stosowanych w Rodzaje skorupiakéw, mieczakdéw oraz innych
przetworstwie, np. zaby, jezowce organizmow wodnych wykorzystywanych w
przetworstwie
8) rozréznia rodzaje bezkregowcédw jadalnych wykorzystywanych w Rodzaje skorupiakéw, mieczakdéw oraz innych
przetworstwie organizmoéw wodnych wykorzystywanych w
przetworstwie
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Efekty ksztatcenia oraz kryteria weryfikacji okreslone w podstawie programowej ksztatcenia w zawodzie

Zawartos¢ opracowanego programu zajec
(temat zajec)

SPC.05.3. Prowadzenie obrébki wstepnej surowcow rybnych

4) rozpoznaje przyczyny szybkiego 1) wskazuje przyczyny szybkiego psucia sie ryb wykorzystywanych w Przyczyny szybkiego psucia sie ryb,
psucia sie ryb, skorupiakéw, przetworstwie skorupiakéw, mieczakéw oraz innych
migeczakow oraz innych organizmow wodnych wykorzystywanych
organizmow wodnych w przetworstwie
wykorzystywanych w przetworstwie |2) wskazuje przyczyny szybkiego psucia sie skorupiakéw, mieczakéw oraz | Przyczyny szybkiego psucia sie ryb,

(ew) innych organizmow wodnych wykorzystywanych w przetwoérstwie skorupiakéw, mieczakéw oraz innych
organizmow wodnych wykorzystywanych
w przetworstwie
3) rozpoznaje pogarszanie sie jakosci surowcow rybnych na podstawie Przyczyny szybkiego psucia sie ryb,
zapachu i wygladu tuski, skory, $luzu, oczu, skrzeli, trzewi, migsa skorupiakéw, migczakoéw oraz innych
organizmow wodnych wykorzystywanych
w przetworstwie
5) okresla przydatno$é surowcow 1) ocenia przydatnosé ryb w produkcji ryb swiezych, schtodzonych, Przydatnos¢ surowcow rybnych do obrébki
rybnych do obrobki (ek) mrozonych
2) ocenia przydatnosé skorupiakéw, mieczakow i innych organizmow Przydatnos¢ surowcdow rybnych do obrdébki
wodnych w produkcji Swiezych, schtodzonych, mrozonych skorupiakéw,
migczakow i innych organizméw wodnych
3) ocenia przydatnosé surowcéw rybnych pod wzgledem zastosowania do | Przydatno$¢ surowcow rybnych do obroébki
marynat, konserw, solenia, wedzenia i produkcji wyrobow
garmazeryjnych

6) wykonuje czynnosci zwigzane z 1) okresla kryteria sortowania ryb wykorzystywanych w produkciji ryb Kryteria sortowania surowcéw rybnych
sortowaniem surowcow rybnych Swiezych, schiodzonych, mrozonych
wedtug okreslonych kryteriéw (ek) [2) okresla kryteria sortowania skorupiakéw, mieczakéw i innych Kryteria sortowania surowcéw rybnych

organizmow wodnych w produkcji Swiezych, schtodzonych, mrozonych
skorupiakéw, mieczakow i innych organizméw wodnych

3) okresla kryteria sortowania ryb, skorupiakéw, mieczakéw i innych Kryteria sortowania surowcéw rybnych
organizmow wodnych wykorzystywanych do marynat, konserw, solenia,
wedzenia i produkcji wyrobéw garmazeryjnych

4) sortuje surowce rybne wykorzystywane w produkcji surowcow rybnych Kryteria sortowania surowcéw rybnych
Swiezych, schlodzonych i mrozonych, wedtug okreslonych kryteriow
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5) sortuje surowce rybne wykorzystywane do marynat, konserw, solenia, Kryteria sortowania surowcéw rybnych
wedzenia i produkcji wyrobéw garmazeryjnych, wedtug okreslonych
kryteriow
7) uzytkuje maszyny, urzgdzenia i 1) postuguije sie instrukcjami obstugi maszyn i urzadzen do sortowania, Maszyny i urzgdzenia do sortowania,
narzedzia do wstepnej obrébki ptukania, odsluzowywania, odtuszczania, odskorupiania, odgtawiania, ptukania, odsluzowywania, odtuszczania,
surowcow rybnych (ek) odgardlania, patroszenia, filetowania, odskoérzania, przecinania o$ci, odskorupiania, odgtawiania, odgardlania,
dzwonkowania, separacji miesa i rozdrabniania surowcow rybnych patroszenia, filetowania, odskoérzania,
morskich i stodkowodnych przecinania osci, dzwonkowania, separacji

miesa i rozdrabniania surowcéw rybnych
morskich i stodkowodnych

2) prowadzi mycie i dezynfekcje maszyn, urzgdzen do wstepnej obrobki Maszyny, urzgdzenia do wstepnej obrdébki
surowcow rybnych morskich i stodkowodnych surowcow rybnych

3) obstuguje maszyny, urzadzenia do wstepnej obrébki surowcéw rybnych | Maszyny, urzadzenia do wstepnej obrébki
morskich i stodkowodnych surowcow rybnych

4) dobiera narzedzia do sortowania, ptukania, odsluzowywania, Maszyny i urzadzenia do sortowania,
odtuszczania, odskorupiania, odgtawiania, odgardlania, patroszenia, ptukania, odsluzowywania, odtuszczania,
filetowania, odskorzania, przecinania osci, dzwonkowania, separacji odskorupiania, odgtawiania, odgardlania,
migsa i rozdrabniania surowcéw rybnych morskich i stodkowodnych patroszenia, filetowania, odskérzania,

przecinania osci, dzwonkowania, separacji
miesa i rozdrabniania surowcéw rybnych
morskich i stodkowodnych

5) postuguje sie narzedziami do recznej i maszynowej wstepnej obrébki Maszyny, urzgdzenia do wstepnej obrdbki
surowcow rybnych morskich i stodkowodnych surowcow rybnych
6) postuguje sie maszynami i urzgdzeniami do odzyskiwania miesa od Maszyny i urzgdzenia do odzyskiwania miesa
kostnych pozostatosci po ptatowaniu i filetowaniu od kostnych pozostatosci po ptatowaniu i
filetowaniu
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8) wykonuje czynnosci z zakresu 1) przeprowadza czyszczenie, od$luzowywanie, odtuszczanie, patroszenie, | Czyszczenie, odsluzowywanie, odtuszczanie,
obrébki wstepnej surowcéw odgtawianie i odgardlanie ryb patroszenie, odgtawianie i odgardlanie ryb
rybnych zgodnie z zasadami 2) przeprowadza filetowanie, trymowanie, odskoérzanie, porcjowanie, Filetowanie, trymowanie, odskérzanie,
obowigzujgcych systemow jakosci dzwonkowanie oraz rozdrabnianie ryb porcjowanie, dzwonkowanie oraz
(ek) rozdrabnianie ryb

3) przeprowadza obrébke wstepng skorupiakéw, mieczakdw i innych Obroébka wstepna skorupiakow, mieczakow i
organizmow wodnych wykorzystywanych w przetwoérstwie innych organizmow wodnych

9) stosuje normy i instrukcje 1) wykonuje wstepng obrébke surowcéw rybnych zgodnie z zasadami Normy i instrukcje technologiczne dotyczace
technologiczne dotyczace wstepnej (GMP — Good Manufacturing Practice), Dobrej Praktyki Higienicznej wstepnej obrdbki surowcow rybnych
obrébki surowcow rybnych (ew) (GHP — Good Hygienic Practice), analizy zagrozen i krytycznych

punktéw kontroli (HACCP — Hazard Analysis and Critical Control Points)

2) wykonuje wstepng obrobke surowcoéw rybnych zgodnie z instrukcjami Normy i instrukcje technologiczne dotyczace
technologicznymi, uwzgledniajgcymi rodzaj surowca, ich wykorzystanie wstepnej obrobki surowcéw rybnych
oraz dostepny park maszynowy

10) sporzgdza podstawowg 1) wypetnia dokumentacje procesu wstepnej obrobki surowcéw rybnych Dokumentacja procesu wstepnej obrobki
dokumentacje procesu wstepnej surowcow rybnych
obrébki surowcow rybnych (ew) 2) wykonuje obliczenia ilosci czesci jadalnych i odpaddéw surowcow Dokumentacja procesu wstepnej obrobki

rybnych, powstatych podczas obrébki wstepnej surowcow rybnych
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